TZTOT ‘OIS BUIGES ‘B)ljeis



[ ]
VSI OKUSI LENDAVE
LENDVAI iZKAVALKAD

Izdajatel;j in zaloZnik - Kiado:
Obcina Lendava - Lendva Kozség

Za izdajatelja - Felelés kiado:
Ivan Koncut

Urednica - Szerkeszto:
Tanja Simonka

Sourednica - Tarsszerkeszté:
Aleksandra Sarjas

Prevajanje - Forditas:

Jolanda Harmat Csaszar,
Peter Kosa

(madzarski in slovenski jezik «
magyar és szlovén nyelv)
Lektoriranje « Lektoralas:

Livija Horvat

(slovenski jezik + szlovén nyelv)

Tamas Kruzslicz
(madzarski jezik - magyar nyelv)

Grafika na naslovnici -
A cimlap grafikajat készitette:
Sabina Sinko

Izbor fotografij in podnapisi -

Fotok kivalasztasa és képalairasok:
Urednica publikacije in avtorji besedil
A kiadvany szerkeszt6je és a szovegek
szerz6i

Oblikovanje napisa MENI -
A MENU feliratot tervezte:
Timea Vida

Oblikovanje notranjosti *
A belsé oldalakat tervezte:
Peter Orban

Tiskarna » Nyomda:
DigiFot d.o.o.

Naklada - Példanyszam:
300

Leto izida - Megjelenés éve:
2022

CIP - Katalozni zapis o publikaciji
Narodna in univerzitetna knjiznica,
Ljubljana

641.56(497.4Lendava)(082)

MENI 2022 : vsi okusi Lendave =
Menti 2022 : Lendvai izkavalkad /
[urednica Tanja Simonka,
sourednica Aleksandra Sarjas ;
prevajanje Jolanda Harmat Csaszar,
Peter Ko3a ; izbor fotografij in
podnapisi urednica publikacije
in avtorji besedill. - Lendava:
Obcina = Lendva : Kozség, 2022

ISBN 978-961-93752-5-9
COBISS.SI-ID 129885699

Eva Lorincz
Le kje bi bile te cudovite Lendavske gorice,ce ... ............... 4

Lorincz Eva

............. 7
Natasa Tompa Konestabo
Dovolite nam, da vas povabimovgoste! ....................... 10
Tompa Konestabo Natasa
......................................... 13
Matej FiSer
Kako (p)ostati vinska destinacija................................ 17
FiSer Matej
................................ 20
Andrejka Gazovic
Vinski turizem Lendavskih goric -
razvojalitradicija? ....................... 21
Gazovi¢ Andrejka
...................................... 23
Jelka PSajd
Gostoljubnost -
dediscinaalipropaganda? ................. ... 25
Psajd Jelka
................. 27
Szeréna Jambor Bence
Sokovinarave ............... 29
Bence Jambor Szeréna
........................................... 31
Tanja Simonka
Vinosofia....... ... 33
Simonka Tanja
........................................................ 35
Atilla Pisnjak
Lendavske gorice in vinogradniki
na umetniskih upodobitvah ................. ... ... 38
Pisnjak Atilla
............................................ 41

ElE .
4 www.lendavasi



Srce razjasni in oko

Podoba Lendave je nelocljivo povezana z ze-
lenimi grici v ozadju, pomemben del identitete
prebivalcev mesta pa sta vino in vinska kultura.
Vsakdan Lendavéanov je od nekdaj preZet z vino-
gradnistvom. Za mnoge je bil to nacin preZivetja,
pomenljiv dodatni dohodek v druZinsko blagajno,
hobi ali celo poklic. 9-kilometrski pas od Dolge
vasi do Pinc je skoraj v celoti zasajen z vinsko trto
ter posejan s Stevilnimi zidanicami, nekdanjimi
vinic¢arijami, katerih Stevilo je naraslo predvsem
po letu 1950, danes pa so mnoge spremenjene v
stanovanjske ali pocitniske hise. Také obmocje sodi
med najgosteje poseljene vinogradniske pokrajine.
V zadnjih nekaj letih se domacinom pridruZuje-
jo Stevilni turisti, ki si tu privoscijo enodnevni ali
vecdnevni oddih. S tem postaja predvsem osrednji
del Lendavskih goric eden najbolj frekventnih in
obiskanih delov nase obcine.

Prvotni znacaj zelenih gricev je vendarle pri-
delava grozdja in vina ter Stevilna spremljajoca
opravila in obredi. Za poseben praznik v Lendavi od
nekdaj velja trgatev. Srecanje razli¢nih generacij,
sorodnikov in prijateljev je priloZnost za pripove-
dovanje zanimivih zgodb, veliko smeha in obilico
dobre hrane. Skozi desetletja se ni spremenilo sko-
raj ni¢. Se vedno se vsak grozd pazljivo odtrga, Se
vedno fantje svojo moskost kaZejo v noSenju tezkih
piit, Se vedno gospodar skrbno nadzira postopke
mletja, presanja, polnjenje sodov, gospodinja pa
na mizo postavi bogat Zelezni repertoar, znacilen
za ta dan.

Tokratno stevilko Menija smo posvetili preteZ-
no vinski kulturi in razmislekom o njej, saj letos
obeleZujemo 130. obletnico ustanovitve Drustva
za zascito pred filoksero in peronosporo, ki je
imelo pomembno vlogo pri modernizaciji vinogra-
dnistva v nasih krajih. K sistemati¢nim in celovitim
spremembam, ki bi lendavska vina in lendavske
vinarje naredile zanimive in prepoznavne tudi
onkraj ozkih okvirov, moramo pristopiti tudi danes.

Martinovo, ob katerem izhaja tretja stevilka
publikacije Meni, je od nekdaj praznik hvaleZnosti
do vsega, kar nam je v danem letu podarila nara-
va. V zadnjih letih pomen darov narave nezadr-
Zno raste v vsakem od nas in teh darov imamo v
Lendavi veliko.

Ivan Koncut,
podzZupan v funkciji Zupana
Obcine Lendava

Dertil a szivnek és a szemnek

Lendva arculatdhoz elvdlaszthatatlanul hozzd
tartoznak a mégétte hiizodo zéld dombok, a bor és a
borkultura pedig a vdros identitdsdnak fontos része.
A vdrosi mindennapokra mindig is ranyomta bélye-
gét a szélémiivelés. Sokak szdmdra a megélhetést
jelentette, vagy jelentds kiegészitd jévedelemként
jelent meg a csalddi kasszdban, hobbiként vagy f6
foglalkozdsként iizték. A Hossztfalu és Pince kozotti
9 kilométeres szakasz szinte teljes egészében sz610-
vel van beliltetve, és szadmos préshdz, eqykori vincel-
lérhdz tarkitja, amelyek szama kiilondsen 1950 utdn
ndtt meg, és amelyek koziil tobbet is hétvégi vagy la-
kéhdzza alakitottak dt. A tertilet igy a legstirtibben
lakott bortermeld vidékek kézé tartozik. Az utébbi
években a helyiekhez szdmos turista is csatlakozott,
akik egy- vagy tébbnapos pihendt tartanak ndlunk.
Kiilénésen a Lendva-hegy kézponti tertiletére igaz,
hogy egyre inkdbb kézségiink legvonzobb és legld-
togatottabb részévé vdlik.

A zold dombokrél azonban mégis leginkdbb a
sz6106- és bortermelés, valamint az ehhez kapcsolodo
szdmos teendd és szertartds juthat esziinkbe. Lend-
vdn régéta kiilonleges iinnepnek szdmit a sziiret,
amikor a kiilonb6z6 generdcidk, rokonok és bardtok
osszegytilnek, hogy érdekes torténeteket meséljenek,
sokat nevessenek és finom ételeket eqgyenek. Ami azt
illeti, az elmult évtizedek sordn ezen a téren szinte
semmi sem vdltozott. A fiirtoket még mindig nagy
odafigyeléssel szedik, a fitk még mindig a nehéz
puttonyok cipelésével bizonyitjdk férfiassdgukat, a
gazda pedig gondosan feliigyeli a dardlds, a préselés
és a horddtoltés folyamatdt, amig a hdziasszony a
tertilj-teriilj asztalkdmrél gondoskodik.

A Menii legfrissebb szdmdt elsésorban a bor-
kultirdnak és az ehhez kapcsolédo gondolatoknak
szenteljiik, mivel az idén tinnepeljiik a Filoxéra és
Peronoszpora Elleni Védelmi Tarsasdg megala-
kuldsdnak 130. évforduldjdt, amely fontos szerepet
jdtszott régionk szélétermesztésének modernizdld-
saban. Ugyantigy ma is sziikséges rendszerszintii és
dtfogé vdltozdsokat alkalmaznunk, amely a lendvai
borokat és bordszokat szélesebb kérben is érdekessé
és ismertté teszi.

A Menti idei harmadik szdma Mdrton-nap al-
kalmdbdl jelenik meg, amely mindig is a hdla tinne-
pe volt mindazért, amit a természet ajdndékozott
nekiink az adott évben. Az elmilt években egyre
fontosabbak lettek mindannyiunk szdmdra a termé-
szet ajdndékai, és Lendvdn ezekbél igencsak sok van.

Ivan Koncut, Lendva Kozség polgdrmesteri
tisztségét ideiglenesen elldté alpolgdrmester



Eva Lérincz

Le kje bi bile te cudovite
Lendavske gorice, Ce ..

V spomin na prvo vinogradnisko drustvo v okolici
Lendave, pred 130 leti ustanovljeno Drustvo za zascito
pred filoksero in peronosporo Dolnja Lendava

e bi Zeleli Lendavo, mestece v skrajnem severovzhod-
nem Kkoticku Slovenije, upodobiti le z eno sliko, bi jo
zagotovo predstavili s slikovitimi Lendavskimi goricami
v ozadju, z gradom, ki se dviga nad mestom na levi, in s
kapelico Svete Trojice na desni. To je podoba, ki nikogar
ne pusti ravnoduSnega; prevzame obiskovalce, privab-
lja izseljence, pa tudi domacini se je ne morejo nasititi.

Toda kaj je skrivnost osrednjega dela gricevija, ki se
razteza od Dolge vasi do Ping, to je Lendavskih goric
oziroma Se oZje vzpetin, ki se dvigajo nad mestom - bi
se lahko vprasali. Morda pogled na vzporedne vrsti-
ce vinogradov in zidanice, ki se bohotijo nad njimi,
ali dejstvo, da nas prvi jutranji Zarki sonca obsijejo z
vzhodnega koticka hriba, morda pogled s pobocja na
sonc¢ni zahod, ki zaigra v tiso¢ih odtenkih oranzne. Niz
odgovorov je neskoncen.

Slikovite Lendavske gorice nas zacarajo v vseh let-
nih ¢asih. Spomladi z mnozico svezih brstov, poleti
z bujnim rastjem trte, ki objema temnozelene liste,
jeseni s sijajem zrelih grozdov in celo kavalkado barv
- od limonsko rumene do temno rjave - odmirajocih
poganjkov. Nato pa se, ko stisneta zima in mraz, listi

locijo od vej trte, ki gole, s pogledom proti nebu spo-
rocajo, da so opravile svojo nalogo in bo sledil Se kako
zasluZen pocitek.

Dan za dnem bi lahko prepevali hvalnice o Len-
davskih goricah, ampak namesto nas to opravljajo
oziroma so Ze storili drugi. Pesniki ta ¢udoviti dragulj
narave tkejo v verze, pisatelji ga opisujejo v prozi, da
o likovnih umetnikih, ki ga ure in ure obc¢udujejo, nato
pa platno poslikajo z videnimi in ob¢utenimi barvami
in oblikami, sploh ne govorimo. Mirno lahko re¢emo,
da Lendava brez Lendavskih goric, ki se dvigajo nad
njo, ne bi bila to, kar je.

Viri dokazujejo, da so se z vinogradnistvom v okoli-
ci Lendave ukvarjali Ze stari Rimljani. Prvi pisni viri so
se ohranili iz leta 1236, prvi, z vinogradnistvom pove-
zani popisi, pa datirajo v konec 19. stoletja. Katastrski
podatki iz teh Casov pricajo o 1448 ha vinogradov,
povprecna velikost parcele je bila 0,14 ha. Na obrobju
Dolnje Lendave so vinsko trto leta 1873 gojili na povr-
$ini 753 katastrskih oralov in 1519 kvadratnih seznjev.
Zgovoren dokaz o pomenu vinogradni$tva in vinarstva
je ustanovitev urada za overjanje merskih enot prav

Podoba Lendave, v katero se zaljubi vsak. - Lendva latképe, amelybe mindenki beleszeret.

Foto:. + Foté: TomaZ Gali¢



Vinogradi pod kapelico Svete Trojice v zacetku 20. stoletja - A Szentharomsag-kapolna alatti sz6lohegyek a 20. szazad elején

v Dolnji Lendavi leta 1875. Tedaj so z akova presli na
novi prostorninski merski enoti: liter in hektoliter.
V Dolnji Lendavi so leta 1875 overili 3.500, leto kasne-
je Ze 6.000, leta 1877 pa 10.000 sodov. Toda cvetoce
vinarstvo je zatrla epidemija trtne usSice, tj. filoksere,
ki se je z zahoda Evrope leta 1892 razsirila tudi v nasi
pokrajini. V vinorodnih krajih - tudi v Dolnji Lendavi
- so tedaj zaceli ustanavljati drustva proti filokseri.
Tako je leta 1892, pred natanko 130 leti, nastalo prvo
organizirano vinogradnisko drustvo v okolici - Dru-
Stvo za zascCito pred filoksero in peronosporo Dolnja
Lendava. Njegov prvi predsednik je bil izvoljeni glavni
sodnik Zupanijskega plemstva, Viktor Szmodiss, ki je
bil hkrati pobudnik ustanovitve samostojnega sredisca
za razmnozevanje ameriSkih trtnih podlag. Delovanje
drustva je spodbujalo tudi gospostvo Eszterhazy, ki
je za ta namen drustvu za 12 let prepustilo obdelavo
4 katastrskih oralov povrsin in drustvo tudi gmotno
podpiralo. S pomocjo drustva so v okolici uredili nasa-
de trt, ki so jih cepili v nove, odporne sorte ameriske
podlage. O bogati zgodovini vinogradnis$tva pric¢a tudi
dejstvo, da je gospostvo Eszterhazy leta 1717 v Len-
davskih goricah pod gradom dalo sezidati vinsko klet,
ki stoji Se danes.

Modernizacijo lendavskogoriSkih nasadov in saje-
nje cepljenih trt so z uradnimi ukrepi zaceli spodbujati
v 30. letih 20. stoletja. Tako so na primer leta 1931
ustanovili Drustvo vinogradnikov Lendavskih goric,
ki je delovalo po statutu Drustva slovenskih pokra-
jinskih vinarjev. Drustvo je kvaliteto vinogradnisStva
in vinarstva spodbujalo s predavanji in strokovnimi
izleti, za razpoznavnost lendavske zlahtne kapljice

Vinogradnistvo je veljalo
za vec kot le konjicek.
Nekateri so mnenja, da
lahko to navezanost
poimenujemo kar ljubezen.

pa je poskrbelo z organizacijo razstav in sejmov vin.
Pohvale vreden rezultat je, da so na razstavi vin pod
pokroviteljstvom Ministrstva za kmetijstvo in vode
Kraljevine Srbov, Hrvatov in Slovencev vec lendavskih
vin nagradili s priznanji. 14. julija 1933 je na primer
odli¢na pridelovalka, Ida Poppel, prejela nagrado za
razstavljeno vino, leta 1939 so jo odlikovali za doseZke
v vinarstvu, 30. maja 1940 je na III. vinski razstavi in
vinskem sejmu, ki so jo organizirali v Dolnji Lendavi,
prevzela priznanji za dve sortni vini: Sipon in laski
rizling. Ve¢ kot 100-letna zidanica in nasad trte dru-
zine Poppel se nahajata v osr¢ju Lendavskih goric, na
vzpetini med cerkvijo in kapelico Svete Trojice. To ob-
mocje pogovorno imenujejo kar Sveta trojica. Prvotno
obliko zidanice vse do danes ohranjajo njeni naslednji
lastniki, druzina Ivanecz.

Med vecjimi pridelovalci grozdja lahko omenimo
tudi druZino Sabjan, ki je imela nasade v neposredni
bliZini posesti Poppelovih. Ob vznoZju svoje posesti
niso zgradili izrecno zidanice, temvec s slamo krito
hiSo. Vinograd vse do danes obdelujejo neposredni

Lastnik - Tulajdonos: Stefan Vida
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potomci druzine. Na t. i. Sveti trojici je vecji vinograd
in monumentalno zidanico imela v lasti tudi nekdanja
7elezarska druZina Tivadar. Ce se spustimo po hribu,
pridemo do nekdanje posesti Zserdinovih. Ivan Zserdin
je poleg nasada v Lendavskih goricah obdeloval tudi
vinograd v Dolini. Pri vinogradu v Lendavskih goricah
je stala zidanica, ki se je ohranila vse do danes, toda za
shranjevanje velikih koli¢in vina je imel gospod Zserdin
primerne prostore urejene tudi v mestu, globoko pod
Ulico svetega Stefana, kjer je vino med drugim hranil v
edinstvenem steklenem sodu, kupljenim v Budimpesti.
Tak stekleni sod so v tistem Casu imeli le Se v hotelu
Zvezda v Murski Soboti. Pri delu so velikim vinograd-
nikom pomagali vinicarji, na nasih vinorodnih pobo¢jih
pa so Ze v tistem Casu pridelovali predvsem bela vina.

Iz katastrskih podatkov je lepo razvidno, kako so se
spreminjala vinogradniska obmocdja v Lendavskih gori-
cah. Leta 1873 so na primer belezili 460 ha vinogradov,
ta Stevilka je v letu 2006 narasla na 488 ha, nakar se
je po zadnjih letalskih posnetkih sode¢ obmocje trte
skréilo na 297 ha. Zacetek obnove vinogradov datira
v leto 1957 oziroma v leta, ki so mu sledila. Vinogradi
pri Sveti trojici so preporod doZiveli v 60. in 70. letih
prejsnjega stoletja, ko so se vecji nasadi razdrobili in
deloma ali v celoti presli v roke novih lastnikov, ki so
zasadili ve¢inoma laski rizling, Sipon in renski rizling.
V tem obdobju zgrajene nove zidanice so bile manjse,
namenjene uZivanju v ¢udovitem razgledu skozi vse
leto, zato pa so imele nepogresljiv element - balkon.
Ob lepem vremenu je pogled segel vse do Pohorja in

Prva trgatev v vinogradu druzine Voros leta 1971 v novi zida-
nici neposredno ob cesti, ki vodi iz mesta do kapelice Svete
Trojice * Az elso sziiret a VOros csalad szoloiiltetvényében
1971-ben, a k6zvetlendil a varosbol a Szentharomsag-kapol-
nahoz vezet6 Ut mellett felépitett Gj pincében

Nedeljsko druzenje v vinogradu druZine Gizele Horvat leta

1965 « Horvat Gizela csaladjanak a vasarnapi sz6l6hegyi
tarsalgasa 1965-ben

Strigovskih goric na Hrvaskem. Pri Sveti trojici so v
teh letih med drugim nastale tudi zidanice Horvatovih,
Vorosevih, Kranjcevih, Lérincevih in Lutarjevih.

Lahko recemo, da so v tistem Casu vecji ali manjsi
vinograd imeli vsi. Ti so bili domala kot statusni simbol.
Vinogradnistvo je veljalo za vec kot le konjicek. Neka-
teri so mnenja, da lahko to navezanost poimenujemo
kar ljubezen. Ne sliSimo pogostoma, da bi obstajala
taks$na vez med ¢lovekom in rastlino, toda ¢e ta zares
obstaja, je zagotovo med ¢lovekom in vinsko trto. Last-
nik vinograda c¢uti, kaj in kdaj potrebuje trta, da bi kar
najobilneje obrodila. Trta je sposobna ¢udes - cetudi se
utrudimo v delu z njo, Ce se sprehajamo med njenimi
nasadi, ¢e smo enostavno ob njej ali morda v hladnih
kletnih prostorih le razmisljamo o njej.

Tudi neko¢ sta bili glavni vrlini vinogradnikov kon-
tinuiteta in natanc¢nost, pri vinogradniskih delih je
sodelovala cela druzina, le za trgatev so poklicali po-
mo¢, saj je transport grozdja na Sveti trojici bil moZen
le z brento. V ¢asu trgatve je pobocje donelo od dobre
volje. Po kosilu so obvezno postregli z orehovo ali
makovo potico.

Med mejnike vinogradniStva v Lendavskih goricah
se bo zagotovo zapisalo tudi leto 2022, saj bo od letos
vsakokratni Zupan Obcine Lendava imel svoje vino. Ka-
mor koli ga bo nesla pot, bo s sabo ponesel tudi sloves
domacega vina, predstavil ga bo vsem svojim gostom.
Zupanovo vino bodo vsako leto izbrali na novo, toda
vsako leto bo to za to obmocje znacilna sorta: laski riz-
ling. Imamo uspe$ne domace vinarje, drzne ljubitelje
narave, ki Zelijo narediti kaj vec.

Po vsem tem si priznajmo, da nas, ko se po Kkrajsi
ali daljSi odsotnosti pribliZujemo Lendavi, stisne v
Zelodcu in nam zaigra srce: ¢cakamo, kdaj se nam bodo
prikazale Lendavske gorice - ponos nasega mesta. Smo
malce pristranski? Prav gotovo. Toda z razlogom, saj se
jih nikoli ne moremo navelicati.

Lastnica - Tulajdonos: Brigita Ravni¢



Lorincz Eva

A Lendva-videk elsd szolotermeldi egyesuletenek,
a 130 éve alapitott Also-Lendva vidéki Phylloxéra és
Peronospora Elleni Vedekezo Egyesulet emlekere

a a Szlovénia északkeleti csiicskén fekvd kis varost,
Lendvat mindossze egyetlen képpel akarnank abra-
zolni, bizonyara a fest6i Lendvaheggyel a hattérben
mutatnank be, balrél a varos felett magasodé varral,
jobbra a Szentharomsag-kapolnaval. Ez az a kép, amely
mindenkit megérint; rabul ejti az idelatogatékat, visz-
szavonzza az elszarmazottakat, a hazaiak pedig szinte
sosem tudnak vele betelni.

De mi a titka a Hosszufalutél egészen Pincéig elte-
riil6 domboldal kdzponti részének, a Lendvahegynek,
azon beliil is a varos felett magasodd lankaknak? -
tehetnénk fel a kérdést. Tan a szépen egymas mellett
huz6dd szbl6sorok és a felettiik ékeskedd pincék lat-
vanya, vagy az, hogy a hegyoldal keleti csiicskébdl siit
le rank reggel el6szor a nap, vagy hogy a hegyoldalon
allva figyelhetjiik meg a narancssarga ezer arnyalatat
felvonultaté napnyugtat? A valaszok sora végtelen.

A fest6i Lendvahegy minden évszakban elvarazsol
benniinket. Tavasszal friss riigyeinek sokasagaval, nya-
ron a buja sz6lévesszokkel, amelyek csak tigy 6lelgetik

amélyzold leveleket, Gsszel az érett fiirtok csillogasaval
és a hajtasok citromsargatdl egészen a mélybarnaig ter-
jedd szinkavalkadjaval. Majd amikor bekdszont a tél és
jon a zizmara, a sz6ldlevelek elhagyjak a sz6l6vesszot,
és csupaszon az égre tekintve tizenik, hogy 6k bezzeg
elvégezték a munkat, johet a megérdemelt pihend.

Dicshimnuszt tudnank zengeni réla nap mint nap.
De megteszik, és meg is tették ezt helyettiink masok.
A természet eme csodas ékkovet rimel6 verssorokba
ontik a kolték, prézaba foglaljak az irok, nem beszélve
a festdmiivészekrdl, akik 6rakig csodaljak, majd va-
szonra almodjak az altaluk latott szineket, formakat
és a benniik kivaltott érzelmeket egyarant. Batran
kimondhatjuk, hogy Lendva nem volna az, ami, a felette
magasodo6 Lendvahegy nélkil. De mi all valéjaban a
Lendvahegy fest6i szépsége mogott?

Forrasok bizonyitjak, hogy a Lendva-vidéken mar
ardémaiak is foglalkoztak sz6l6miiveléssel. A sz616mi-
velés els6 irasos emlitése 1236-bdl ered. A szblészettel
kapcsolatos els6 dsszeirasok viszont a 19. szazadbol

A Poppel csalad sajat borospincéje elott a 20. szazad elején, amelyet késobb az Ivanecz csalad vasarolt meg.

Druzina Poppel pred svojo zidanico v zacetku 20. stoletja, ki jo je kasneje kupila druzina Ivanecz.

Lastnica - Tulajdonos: Paulina Sekere$



maradtak fenn. A kataszteri adatok ekkor a vidékiinkon
1448 ha szo6l6teriiletet tartottak szamon, a parcellak
nagysaga atlagban 0,14 ha volt. Als6lendva hataraban
1873-ban 6sszesen 753 kataszteri hold és 1519 négy-
sz0gol teriileten termesztettek sz616t. A sz8l6termesz-
tés és boraszat jelentGségének ékes bizonyitéka, hogy
1875-ben Als6lendvan mértékhitelesitd hivatalt alapi-
tottak. Ekkor tértek at az akorol az Uj Grmértékre: a li-
terre és a hektoliterre. Als6lendvan 1875-ben 3500, egy
évvel késébb mar 6000 és 1877-ben 10000 hordét hite-
lesitettek. A viragzo sz6l6termesztést azonban derékba
torte a sz6légyokértetdi, azaz a filoxérajarvany, amely
Nyugat-Eurépabdl terjedve 1892-ben vidékiinket is
elérte. A sz6l6termesztd helyeken, Als6lendvan is, ek-
kor filoxéra elleni egyesiiletek alakultak. Igy 1892-ben,
azaz egészen pontosan 130 évvel ezel6tt megalakult a
vidék els6 szervezett sz6l6termel6i egyesiilete, az Al-
s6-Lendva vidéki Phylloxéra és Peronospora Elleni Vé-
dekezd Egyestiletet. Els6 elnoke Szmodiss Viktor jarasi
f6szolgabiro volt, aki ugyanakkor kezdeményezte egy
onallé amerikai vessz6ket szaporité telep 1étrehozasat.
Az egyesiilet miikddését az Eszterhazy-uradalom is
tamogatta, 12 évre 4 kataszteri hold teriiletet engedett
at szdl6telepnek és pénzsegéllyel is tdmogatta azt.
Az egyesiilet segitségével a vidéken uj, ellenalloképes

o

amerikai alanyon oltott sz616t6ke-iiltetvényeket tele-
pitettek. A sz6l6termesztés gazdag torténelmi mult-
jarol tanuskodik az is, hogy az Eszterhazy-uradalom
a Lendvahegyen a var alatt 1717-ben pincét épitett,
amely ma is all.

Alendvahegyi sz6l6iiltetvények korszertisitését, az
oltott t6kék iiltetését az 1930-as években kezdték hi-
vatalos intézkedésekkel is 6sztonézni. Igy pl. 1931-ben
megalakult a Lendvahegyi Boraszok Egyesiilete, amely
a Szlovén Tartomanyi Boraszati Egyesiilet alapszaba-
lya szerint m{ikodott. Az egyesiilet a mindségi sz616-
és borgazdalkodas elémozditasat szakel6adasokkal,
szakmai kirdnduldsokkal serkentette, a lendvai bor
ismertebbé tétele érdekében pedig borkiallitasokat
és vasarokat szervezett. Figyelemre mélté eredmény,
hogy a Szerb-Horvat-Szlovén Kiradlysag Mez6gazda-
sagi és Vizligyi Minisztériuma védnokségével megren-

Druzina Poppel je imela v lasti velik del hriba neposredno nad mestom klet, ki je sedaj v lasti druzine Ivanecz, ohranja
svoj prvotni videz, saj v njem Se danes visijo diplome in priznanja nekdanjih lastnikov - A Poppel csalad birtokolta a
kozvetlendl a varos felett huzodo part legnagyobb részét, az Ivanecz csalad pincéjében, melyet eredeti formajaban
oOriztek meg, még ma is lathatok az egykori tulajdonosok diplomai és elismerései

Foto: « Foté: Paulina Sekeres



dezett borkiallitason tobb lendvai bort elismerd okle-
véllel mindsitettek. Poppel Ida pl. kival6 termelSként
1933. julius 14-én oklevélben részesiilt a kiallitott
borédért. 1939-ben a boraszatban elért eredményeiért
tlintették ki, majd 1940. majus 30-an az Alsélendvan
megszervezett II1. Borkiallitdson és Vasaron elismerd
oklevelet vehetett at két kidllitott bordért, a furmint
(sipon) és olaszrizling fajtakért. A Poppel csalad tobb
mint 100 éves pincéje és szdl6birtoka a Lendvahegy
szivében, a templom és a Szentharomsag-kapolna ko-
zott elteriilé dombon van. Ezt a teriiletet a koznyelvben
Szentharomsagnak nevezik. A pince eredeti formajat
mostani tulajdonosa, az Ivanecz csalad is megorizte.

A nagyobb sz6l6termel6k kozé sorolhaté a Sabjan
csalad is, akiknek az egykori Poppel birtok kozvetlen
kozelében volt sz8ldteriilete. Birtokuk tévében nem
kimondottan borospincét, hanem zsuppfedeles lakdha-
zat épitettek. A sz6l6t mindmaig a csalad egyenesaga
leszarmazottai mivelik. Az tigynevezett Szentharom-
sagon az egykori vaskereskedd Tivadar csalddnak is
volt nagyobb széldiiltetvénye és egy monumentalis
borospincéje. Lefelé haladva a domboldalon elérke-
zlnk az egykori Zserdin birtokhoz. Zserdin Ivannak a
lendvahegyi teriileten kiviil Vélgyifaluban is volt sz6-
16iiltetvénye. A lendvahegyi teriilethez egy borospince
is tartozott, amely ma is all, am a nagy mennyiségti bor
tarolasara a varosban, a mai Szent Istvan utca alatt is
voltborospincéje, ahol egy egyedi, Budapesten vasarolt
tiveg boroshordéban is tarolta a borat. Ugyanolyan iiveg
boroshorddja akkoriban még csak Muraszombatban
a Zvezda szallodanak volt. A nagyobb sz6l6sgazdak
munkajat vincellérek segitették, a teriileteken pedig
akkoriban is f6képpen fehérbort termeltek.

A kataszteri adatokbdl kiolvashato, hogy a torténe-
lem soran hogyan alakultak a sz8l6teriiletek a Lendva-
hegyen. 1873-ban pl. 460 ha teriiletnyi sz6l6birtokot
tartottak szamon, ez a szam 2006-ban 488 ha-ra nove-
kedett, majd a legut6bbi légifelvételek szerint a teri-
let 297 ha-ra csokkent. A sz6l6tltetvények Gjitdsanak
kezdete 1957-re, illetve az azt kovet6 évekre datalhato.
A szentharomsagi szdl6tertiileteken jelentds attorésre
az 1960-as és 1970-es években kerilt sor, amikor a
nagyobb sz8l6birtokok felaprézodtak és részben vagy
teljes egészében Uj tulajdonosokhoz kertiltek, akik zo-
mében olaszrizlinget, furmintot és rajnai rizlinget tele-
pitettek. Akkoriban az Gjonnan épiilt pincék kisebb mé-
retliek voltak, és kdtelezen tartozott hozzajuk erkély,
hogy a festdi kilatast egész évben csodalni lehessen,
amely j6 id6jaras esetén egészen a maribori Pohorjeig
és a Strigovai hegyekig is elért. A Szenthdromsagon
ezekben az években épiiltek tobbek kozott a Horvat, a
Voros, a Kranjc, a Lérinc, a Lutar pincék.

Mondhatni, hogy akkoriban majdhogynem min-
denkinek volt kisebb-nagyobb szdléteriilete. Szinte
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A Lendva-hegy kozvetleniil a varosk6zpont feletti része
kivételesen meredek és nehezen miivelheto. Egykor a
meredek parton végzett munkaban tették probara a Horvat
csalad leendo véit. - Del Lendavskih goric neposredno nad
mestnim srediS¢em je izjemno strm in teZzaven za obdelavo.
Vcasih so z delom na strmi vzpetini preizkusali tudi bodoce
zete druzine Horvat.

statusszimbolumként miikodott. Tobb volt, mint hob-
bi. Egyesek szerint ez a kotddés akar szerelemnek is
nevezhet6. Nem gyakran hallani, hogy 1étezik kotelék
ember és n6vény kozott, de ha mégis, akkor ez a sz616t6
és az ember kapcsolatara mindenképpen érvényes. A
sz6l6tulajdonos érzi, mikor és mire van sziiksége a
sz616t6kének ahhoz, hogy a legjobb termést hozza ki
magabol. Csodakra képes akkor is, ha elfaradunk a vele
valé munkaban, akkor is, ha sétalunk a szG6l6lankak
kozott, vagy ha csak egyszeriien vele vagyunk, netan
éppen a hiivos borospincében mélazunk.

A borosgazdak f6 erénye régebben is a folytonos-
sag és a pontossag volt, a sz6l6munkabdl pedig az
egész csalad kivette a részét. Csak sziiretekre szoktak
segitségért folyamodni, hiszen a Szentharomsagon
a sz0616t csak puttonyban lehetett szallitani. Ilyenkor
vidam hangoktdl zengett a domboldal. Az ebéd mellé
feltétleniil jart a dids és makos kalacs.

A lendvahegyi sz6lészet mérfoldkovei soraba min-
den bizonnyal a 2022-es esztend? is beirédik, hiszen
az idei évtdl Lendva K6zség mindenkori polgarmeste-
rének sajat bora lesz. igy barmerre viszi 6t az utja, a
hazai bor j6 hirét elviszi magaval és bemutatja mind-
azoknak, akiket vendégiil 1at. A polgarmester borat
évente Ujra valasztjak, de mindig a vidék jellegzetes
bora, az olaszrizling lesz az. Van tehat jov6. Vannak
sikeres, fiatal, hazai boraszok, merész és tenni vagyo
természetszeret6 emberek.

Mindezek utan valljuk be, egy hosszabb-rovidebb
tavollét utan Lendva felé tartva kicsit 6sszeszorul a
gyomrunk és hevesebben ver a sziviink; varjuk, hogy
mikor tarul elénk varosunk biiszkesége, a Lendvahegy.
Kissé elfogultak vagyunk? Bizonyara. De okkal, hiszen
sohasem lehet betelni vele.

Lastnica - Tulajdonos: Brigita Ravni¢



Natasa Tompa Konestabo

Dovolite nam, da vas povabimo v goste!
Hommage ob 30-letnici odprtja Bukes carde

a predstavitvi projekta kabinske Zi¢nice na soparno
petkovo popoldne konec junija 2021 v kulturnem
domu v Dolgovaskih Goricah je razgreto vzdusje do-
godka na trenutke zacinil poniZujoc in vzviSen odnos
nosilcev projekta, ki propagira najvecji poseg v gosto
naseljeno obmocje Lendavskih goric v zadnjem ob-
dobju. Polno dvorano domacinov, ki se Se z zadnji-
mi moc¢mi trudijo obdelati najboljSe vinogradniske
lege, so prepricevali, da v goricah ne znamo prodati
Spricerja, ne ozirajoc¢ se na epidemioloske ukrepe v
zadnjih dveh letih, ki so brez izjeme prizadeli prav
gostinstvo in turizem. Turisti¢ni delavci so se pre-
zaposlili, lastniki druzinskih vinskih in gostinskih
hramov, kjer prihaja do menjave generacij, so po-
zaprli, izgubili voljo ali prodali objekte. Ko skupine

turistov pridejo v Lendavo, se trudimo s preostalimi
in drznimi, ki so na podlagi preteklih druzinskih tra-
dicij vendarle pripravljeni sprejeti goste v danasnjih
negotovih casih.

Pravzaprav je gospod s predstavitve imel do neke
mere prav, danes se, z izjemo ponudbe pri stolpu Vina-
rium, obiskovalci Lendave, popotniki, turisti, izletniki
in kolesarji lahko odpocijejo in okrepcajo le po vnap-
rejSnjem dogovoru, za liter in slatino za dva ali tri ob-
nemogle popotnike med tednom nihce ne odpre vrat.
Tudi vesele druzbe prijateljev, kolegov in nenazadnje
Lendavcéanov bi se rade skrile v kak$no prijetno senco
pred nadleznimi pogledi in zlobnimi jeziki in v intimi
prijetnega ambienta in gostoljubnega domacina pou-
zile redke trenutke sproscenega ugodja in zasebnosti.
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PRIVAT SOBE IH POCITHISKE HISE

Katarina Solar je poslovni izziv videla v razprseni namestitveni ponudbi in skupaj s ponudniki izdala prospekt v samoza-
lozbi celih dvajset let pred turisticnim produktom Hotel Vinarium. - Solar Katarina a szort szobas szallaskinalatban latta

meg a kihivast, és a szolgaltatokkal kozosen sajat kiadasban egy prospektust adott ki -

Vinarium turisztikai termeék elott

mindezt éppen husz évvel a Hotel

Slikovno gradivo iz arhiva katarina Solar - Képanyag Solar Katarina archivumabol



Ampak dragi moji, Lendavcani smo imeli takSen
koticek za pobeg, silvestrovanja, krstitke, rojstnodnev-
ne zabave, prvomajske in velikono¢ne popoldneve,
sindikalne izlete, veseli december, spogledovanja in
ljubimkanja, da, celo ob Zivi glasbi, dragi gospe in go-
spodje, to je bil lokal z danes Ze prestiznim statusom za
pogret Zelodec in privezat duSo. To je bil eden in edini
tak prostor, njegova lastnica pa »edinstvena gosti-
teljica od Karavank do Lendavskih goric«, Katarina
Solar. Letos 3. septembra je minilo 30 let od otvoritve
slavne, prve in edine lendavske ¢arde, Biikes carde, v
Dolgovaskih Goricah.

»Hvala, ker ste po tridesetih letih spet prinesli
Ziviljenje v nase gorice.«

Se kot $estnajstletno dekle jo je mama podila v tujino,
Ker je ocenila, da Katarina, najmlajsa izmed petih ot-
rok, nima prihodnosti vdomacem kraju. Biikes je sicer
z gozdom bogata, danes mejna pokrajina v Lendavskih
goricah, ki je bil vseskozi prostor mesanja kultur, iz-
seljevanja in pridnih Zenskih rok. Stevilne druzine so
se prezivljale prav s prodajo lokalnih izdelkov (mleko,
smetana, skuta, jajca, sadje, vino) stalnim strankam
v Lendavi. Zato pa so morali moski, predvsem mladi
fantje, med njimi Stevilni Katarinini strici v najzgodnej-
$ih najstniskih letih odriniti na Zahod, v obetajoca
industrijska okolja ZDA. Kljub bogatim u¢nim letom in
Stevilnim poklicnim ponudbam v Avstriji je domotozje
Katarino vleklo v nasprotno smer. Tako je izjemno
ucno okolje v Schrunzu v Vorarlbergu zamenjala za
novo delovno mesto v kolektivu Radenske, ob otvoritvi
hotela Lipa v Lendavi pa je postavila standarde hotel-
ske ponudbe in prodaje.

»Narocili smo malo, a dobili veliko.«

Leta 1992 je Ze bila izjemna poslovna Zenska s prvo
turisti¢no agencijo, ki te je ob placilu na tri obroke
popeljala na letni oddih iz Lendave na slovensko ali
hrvasko obalo. Najprej je renovirala prostore v rojstni
hisi, majhni cimprani hisi z verando, nato je prostor
pred hiso preuredila v zimski vrt, uredila vrt na dvo-
ris¢u in zadaj prizidek za stanovanjski del. Ambient je
ustvarjala sama sproti, notranjo opremo so poudarjali
tezki leseni elementi in rezbarjeni poudarki vitrin in
kredenc, degustacijski pult je bil oblikovan iz starih
hrastovih sodov. Stevilne in prikupne starine, fotogra-
fije in spominke iz druzinske zgodovine so osvetljevala
svetila v sodobni interpretaciji lokalnega lonc¢arskega
izrocila. Njene pogrinjke so krasili buketki domacega
cvetja, izbrano postrezno namizno posodje pa je na-
rocila pri tedaj mladem lendavskem podjetju Keral,
kjer je tedanji lastnik in direktor JoZe Tompa za obli-
kovanje linije namizne in postrezne keramike, Ki se je
zgledovala v prekmurski loncarski tradiciji, zaposlil
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akademskega slikarja Zlatka Gnezdo (1953-2018).
Izjemnost njegovega rastlinskega ornamenta je pre-
poznavna in dragocena ter Se dandanes pleni poglede
in vleCe zglede.

K njej so prihajali turisti,
intelektualci, politiki,
vplivneZi iz sveta zabave
in politike, umetniki,
glasbeniki. Po enajsti uri
zvecer, ko naj bi zaprla, so
pri njej potrkali domacini,
Lendavcani.

»Dobra pijaéa, Se boljsa jedaca,

najboljsa je ajdova kasa.«

Na menu je uvrstila tradicionalne jedi vsakdanjega
in prazni¢nega jedilnika domacega okolja: narezke z
domacim kruhom, zaseko in mesom iz tunke, dodole,
perece, gibanico, retase in domaca vina. Veliko pov-
praSevanje je bilo tudi po jedeh z Zara, nikoli pa ni
smel manjkati bograc. Kot izvrstna gobarka je vedno
poskrbela za sezonsko ponudbo gobjih jedi, saj je bliz-
nji bukeski gozd zagotavljal odli¢no zalogo sveZih gob.
Za postrezbo regratove solate pa ji je gostja podala
kompliment, da jo spominja na njeno pokojno mamo.

Odli¢na novinarka Vestnika, moja dolgoletna pri-
jateljica in mentorica, Bernarda Balazic Pecek, je pred
dvajsetimi leti, ob 10. obletnici obratovanja Biikes
Carde zapisala Sreca je na strani pogumnih, Katica Solar
»dolgoletna turisticna delavka, ki je s svojo delav-
nostjo, iznajdljivostjo, ob¢utkom za tradicijo in pozi-
tivno energijo lahko vzor vsem sedanjim turisticnim
delavcem v Pomurju.« Turizmu je posvetila celotno
svojo poklicno pot, 40 let.

Problem z gostinskim kadrom je obstajal Ze takrat
in kaZe na kroni¢no pomanjkanje profesionalne delov-
ne sile v nasih krajih. Ze takrat je najlaZe zaposlovala
mlade ljudi, ki so tako pridobili dragocene izkusSnje pri
svojem delu, a so prehitro obupali. Pri delu v gostis¢u
sta ji pomagala takrat odrascajoci sin BoZidar in njen
Vlado, ki je s svojim glasbenim talentom poskrbel za
Stevilne vesele trenutke ob Zivi glasbi.

»Cutite, kako zelo potrebujete oddih?«
Turisti¢na in gostinska ponudba v Lendavi je najina
priljubljena tocka pogovora, izmenjave in kresanja



Druzenje na silvestrovo 1993
Szilveszteri tarsalgas 1993-ban

mnenj, kjer ¢utim, da sem ji vsebinsko dorasla. Ko pa
je pred casom beseda nanesla na Hotel Vinarium, me
je v svojem stilu grandiozno zavrnila, CeS da je ona
podoben projekt pred leti usmerjala sama. V svojih za-
Cetkih je nekatere lastnike lepo urejenih vinskih kleti
in vikendic komaj pregovorila, da so jih dali v najem.
Tako je gostom predvsem iz Ljubljane in Maribora zZe
takrat bilo zagotovljenih 27 postelj na izjemnih loka-
cijah, ki so uzivali na sprehodih po goricah, kopanju v
zdraviliscu, izletih do Balatona in po Prekmurju.

Ko sem se zgubljala med kupom casopisnih ¢lan-
kov, jedilnih listov, letakov, zloZenk, fotografij in v knji-
gah vtisov, je presenetljivo pogumno in vztrajno vabila
na oddih v nase kraje z odli¢no zasnovanim turisticnim
prospektom in z izjemno iz¢iS¢eno poslovno filozofijo.
»Ni se vam potrebno odlocati, niti za na¢in oddiha niti
za kraj bivanja. Samo k nam pridite, mi smo sredi vsega
tega, mi bomo vse uredili za vas.« Ce ste v tem nasem
naselju na tromeji z Madzarsko in Hrvasko, kjer se sre-
Cujejo kulinari¢ni vplivi, kulture, jeziki, mesto in vas,
kjer segajo vinogradi v mesto in spokojnost do srca, si
morate najeti katero od pocitniskih his, da vas bo zajel
ritem vaskega zZivljenja. Kot da je nagovarjala danas-
njega gosta, naveli¢anega, vedno odsotnega lastnika v
spletnih turisti¢nih agencijah in predvsem slovenskega
gosta. »Najvecjo reklamo ti naredijo domaci gostje,« to
je veljalo tako za agencijo kot za cardo.

»Pristnost ostarije in domacnost gospodarice

je tisto, kar goste vedno znova pripelje sem.«
Prihod v njen lokal je bil vedno nekako ceremonia-
len, vabljiv stisk rok dobrodoslice ob vstopu v njeno
gurmansko svetiSce, gostje so prisegali na njeno sonc¢-
no energijo, iznajdljivost in gostoljubje. Topli so odzivi
domacinov, izseljencev, ki so v njenem ambientu ob
ponudbi domace hrane podoZzivljali ob¢utke domac-
nosti iz svoje mladosti. Katici v ¢ast so gostje predli od
zadovoljstva v komentarjih in pohvalah ter celo pesnili,
tudi v stilu PreSernove Urske. Drustvo psoriatikov
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Slovenije ji priznava celo zdravilno moc, ker so k njej
prisli vsi bolni na zunaj, a znotraj tako Zeljni topline in
prijaznosti. Tukaj so se nauZili prijetnosti in bili spre-
jeti z velikim srcem. Da pa ta sprehod skozi ganljive,
zabavne, na trenutke objestne, Saljive in himnic¢ne
komentarje ne bo izzvenel skrajno pateticno, naj ome-
nim, da v besedilu uporabljam poudarjene dobesedne
navedke zadovoljnih gostov z vsemi pravopisnimi in
stilisticnimi napakami vred.

»Gospa Katica, prosimo te,

da se ne Zenes tako in ¢uvaj nase ...«

K njej so prihajali turisti, intelektualci, politiki, vplivnezi
iz sveta zabave in politike, umetniki, glasbeniki. Po enaj-
sti uri zvecer; ko naj bi zaprla, so pri njej potrkali doma-
¢ini, Lendavcani. V retoricnem slogu »a je v Lendavi Se
kaj odprtega« so prihajali na Spricer, pogovor, izpoved,
tudi dvorjenje. Njeni energiji in odrekanju je bilo tezko
slediti. »Nikoli nisem zavrnila nikogar in tu sem storila
napako, ker se nisem drzala zapiralnega ¢asa.« Tako je
prevzemala dezurstva natakarjev do zgodnjih jutranjih
ur. V vsej svoji delovni in poslovni vnemi je preslisala
dobronamerne nasvete svojih strank, naj se ne Zene,
da se bo utrudila in iz¢rpala. Na koncu je obnemogla,
tudi financno, zbolela psihi¢no in fizi¢no in »takrat se
te ljudje zacCnejo izogibati«. Za revijo Jana je pred dese-
timi leti javno in pogumno spregovorila o Zenskah, ki
so za$le v brezno alkoholizma. Opozarja na dvoli¢nost
v druzbi, ki tolerira mosko odvisnost in prezira Zenske,
ki se ne bojijo spregovoriti o svoji odvisnosti.

»Ste izredno soncen clovek
in na to ste lahko ponosna.«
Se vedno vitka in urejena gospa, elegantna v svojih
sedemdesetih, v svojem, danes bi rekli vintage stilu,
dobro reciklira svojo garderobo izpred trideset in vec
let, vedno pozitivna in nasmejana. Danes za samoza-
vestjo in pogumom tovrstne ponudbe mora stati zna-
nje, delovne izku$nje in nenazadnje sréna kultura ter
razgledanost. Zaradi Stevilnih Zivljenjskih preizkusenj
je zagovornica pravicnosti, prijaznosti in solidarnosti
do sibkih in odrinjenih na rob druZzbe ter pravic zivali,
vsega kar danes v druzbi tekmovalnosti, izjemnosti in
posesivnosti, v druzbi materialnega obilja pogreSamo.
Katic¢ino »gurmansko svetiS¢e« pa moramo danes
razumeti kot ¢asovno kapsulo nekih zlatih casov, ko
se je slavilo, zabavalo, nacrtovalo, veselilo in Zalostilo,
obujalo spomine, pelo in plesalo, skratka druzilo ob
kulinari¢nih specialitetah v ambientu. To je bil cas, ko
smo se pustili razvajati in uzivati v vzdusju trenutka
in karizmi gostiteljice, ki je bila neprecenljiva in za
danasnje standarde neizmerljiva. Blagostanje nekega
obdobja se meri tudi v drobnih trenutkih srece, obcut-
kih in doZivetjih.



Konestabo Tompa Natasa

Tiszteletadas a 30 éve nyilt Bukk-hegyi csardanak

gy 2021. junius végi filledt péntek délutan a hosz-
szufaluhegyi kulturotthonban mutattak be a kabinos
felvoné projektjét. A heves hangulatban zajlé esemé-
nyen a kedélyeket igencsak felborzolta az utébbi id6k
legnagyobb, a stirtin lakott Lendvahegyre tervezett
projektjét népszertisit6 el6ado lekezeld és folényes
magatartasa. A zsufolasig megtelt teremben arrél gy6z-
kodte a helyieket, akik az utolsoé erejiikkel torekszenek
megmiivelni a legjobb sz616termé lankakat, hogy nem
értenek ahhoz, hogyan kell arulni a hegyen a froccsot.
Mindezt Ggy, hogy teljesen figyelmen kiviil hagyta,
hogy az elmult két évben éppen a vendéglatast és az
idegenforgalmat sujtottak a leginkabb a jarvanytgyi
intézkedések. A turisztikai dolgozok ugyanis Gj munka-
helyet kerestek, a csaladi borozok és vendéglatohelyek
tulajdonosai a nemzedékvaltas kovetkeztében bezar-
tak, kedviiket vesztették vagy eladtak ingatlanjaikat.
Amikor turistacsoportok érkeznek Lendvara, a meg-
maradt kitarté vallalkozokra tudunk szamitani, akik
a csaladi hagyomanyokra tdmaszkodva mégis készek
vendégeket fogadni ezekben a bizonytalan id6kben.
A bemutatén el6adé trnak tulajdonképpen bizo-
nyos mértékig igaza volt: manapsag - leszamitva a
Vinarium kilaté melletti felhozatalt - a Lendvara lato-
gatok, utazok, turistak, kirandulok és a kerékparosok
csak el6zetes bejelentkezés utan pihenhetnek meg és
juthatnak némi frissit6ho6z; egy liter borért és szédaért,
két vagy harom kimertilt utaz6 kedvéért hét kozben
senki sem nyit ki. Pedig a baratokbd], kollégakbdl allé
vidam tarsasagok és nem utolsésorban a lendvaiak is
szeretnének valamilyen kellemes menedékbe rejtézni
a kivancsi pillantasok és a gonosz nyelvek eldl, és meg-
hitt hangulatban élvezni a hazigazda vendégszeretetét,
a fesztelen kényelem és a maganélet ritka pillanatait.
De kedveseim, hiszen Lendvan volt egy ilyen zug,
ahova elmenekiilhettiink, ahol a szilveszteri mulat-
sagokat, a keresztel6ket, a sziiletésnapokat, a majus
elsejei és husvéti délutanokat, a szakszervezeti kiran-
dulasokat, a viddm decemberi eseményeket meg lehe-
tett szervezni, ahol lehetett flortolni és romantikazni,
igen, kedves holgyeim és uraim, s6t mindezt é16 zene
mellett. Volt egy olyan - mara mar tekintélyes statusa
- vendéglatohely, ahol teletomhettiik a bendénket és
kionthettiik a lelkiinket. Egy kiilonleges hely, melynek
tulajdonosa, Solar Katarina ,egyediilall6 vendéglato
volt a Karavankaktol a Lendvahegyig”. [dén szeptember

13

3-anvolt 30 éve, hogy megnyilt a hires, elsé és egyetlen
lendvai csarda, a hosszufaluhegyi Biikk-hegyi csarda.

~Koszonjiik, hogy harminc év utdn ismét

élettel toltdtte meg a sz6l6hegyiinket.”

Még tizenhat éves lany koraban az édesanyja arra biz-
tatta, menjen kiilfoldre, hiszen ugy itélte meg, hogy Ka-
tarindnak, a legfiatalabbnak az 6t gyermek koziil, nincs
jovéje itthon. A Biikk-hegy egyébként egy erd6kben
gazdag, ma mar hatarmenti térség a Lendva-hegyen,
amelyre mindig is jellemzd volt a kultirak keveredése,
az elvandorlas és a szorgalmas asszonyok. Szadmos csa-
1ad abbol tartotta el magat, hogy hazi termékeket (tejet,
tejszint, turot, tojast, gylimolcsot és bort) értékesitett
Lendvan a torzsvasarloiknak. Azonban sok férfinak,
els6sorban a fiatal fitiknak - koztiik Katarina szdmos
nagybacsijanak is - serdiil6koruk legelején tutra kel-
lett kelnitik Nyugatra, az USA sokat igér6 gyaraiba.
A tanulas gazdag évei és a szamos ausztriai alldsajan-
lata ellenére Katarinat éppen az ellenkez6 irany-
ba vonzotta a honvagya. gy a kivételes vorarlbergi,
schranzi tanulékdrnyezetet ij munkahelyre valtotta fel
a Radenska kollektivajaban, és a lendvai Lipa szalloda
megnyitasakor kialakitotta a hotel szolgaltatasi és
értékesitési sarokpontjait.

gavrcs Bay
Tnel

-'F

—

A helyi fazekashagyomanyokbol merit6 teritékek.
Pogrinjki v tradiciji lokalnega loncarskega izrocila.

Slikovno gradivo iz arhiva katarina Solar - Képanyag Solar Katarina archivumabol




Vlado Kreszlin és a Kociper-banda fellépése a megnyiton.
Nastop Vlada Kreslina in Kociprove bande na otvoritvi.

»~Keveset rendeltiink, de sokat kaptunk.”

1992-ben mar kivételesen sikeres iizletasszony volt,
aki megnyitotta az els6 olyan idegenforgalmi irodat,
amely harom részlet befizetésével lehetdvé tette, hogy
Lendvardl a szlovén vagy a horvat tengerpartra menje-
nek nyaralni. E16bb sajat sziil6hazaban - egy aprdocska
verandas boronahazban - tjitotta fel a helyiségeket,
majd a haz eldtti teriileten télikertet, az udvaron pedig
kertet alakitott ki, végiil hatul lakérészt épittetett a
meglév6 hazhoz. A haz hangulatat maga alakitotta ki.
Abeltérben nehéz, fabdl késziilt butorok, faragott vitri-
nek és kredencek dominaltak, a borkdstolé pult pedig
régi tolgyfahord6kbdl késziilt. A nagyszamud mutatds
régiséget, a csalad torténetét bemutatd fényképeket
és emlékeket a helyi fazekas 6rokséget modern inter-
pretaciéban felidéz6 lampatestek vilagitottak meg. Te-
ritékeit hazai virdgokbol készitett csokrok diszitették,
az asztali talaléedények egyes darabjait pedig az akkor
indul6 lendvai vallalatnal, a Keralnal rendelte meg, ahol
JoZe Tompa, a vallalat akkori tulajdonosa és elndke a
muravidéki fazekashagyomanyokbdl taplalkozé asz-
tali és talaléedények termékcsalddjanak a kialakitasat
Zlatko Gnezda (1953-2018) festomiivészre bizta ra.
Az altala megalmodott n6vényi ihletésli ornamentika
jellegzetes és értékes - mind a mai napig vonzza a te-

kinteteket, és kovetend6 példaként szolgal.

»~Finom italok, még finomabb ételek

és a legfinomabb hajdinakdsa.”

Az étlapra az otthoni mindennapok és linnepek me-
niisorainak a hagyomanyos ételei keriiltek: felvagottak
hazi kenyérrel, vagottzsirral és vindés hussal, perec,
gibanica (szazrétd béles), rétes és hazai borok. A
grillételek iranti érdekl6dés is nagy volt, de a bogracs
(pinceporkolt) sem fogyott ki sohasem. Katarina ki-
valé gombaszként mindig gondoskodott a szezonalis
gombaételekrdl, hiszen a kézeli biikkkerd kitliné friss
gombaval szolgalt, a pitypangsalataval kapcsolatban
pedig egyik vendége azzal dicsérte meg, hogy az el-
hunyt édesanyjaéra emlékezteti.

14

A Vestnik napilap kivald tjsagiréja, régi baratném és
mentorom, Bernarda BalazZic Pec¢ek husz évvel ezel6tt, a
Biikk-hegyi csdrda miik6désének a 10. évforduléja alkal-
mabdl azt irta A bdtraké a szerencse cimmel, hogy Solar
Katica ,régota a turizmusban dolgozik, és szorgalmaval,
talalékonysagaval, a hagyomanyok iranti érzékével és
pozitiv energidjaval példaként szolgalhat a Muravidék
valamennyi mostani turisztikai dolgozéja szdmara”. Tel-
jes 40 éves palyafutasat az idegenforgalomnak szentelte.

Avendéglaté személyzettel kapcsolatos problémak
mar akkor is 1éteztek, a szakképzett munkaeréb4l mar
akkor is krénikus hiany volt a vidékiinkon. A fiatalokat
alkalmazta a legkdnnyebben, akik igy értékes tapasz-
talatokat szereztek a munkajuk soran, de tal hamar
feladtak. A vendéglében zajlé munkaban az akkori-
ban felndvekvo fia, Bozidar és parja, Vlado segitette,
aki zenei tehetsége révén szamos éromteli pillanatot
szerzett é16 zenéjével.

»Erzik, mennyire nagy sziikség

van a kikapcsoloddsra?”

Lendva turisztikai és vendéglatoipari kinalata kozos
beszélgetéseink, vitaink - és veszekedéseink - ked-
velt pontja, és itt, gy érzem, hogy mélté vitapartnere
lettem a baratnémnek. Amikor azonban nemrégiben
szdba keriilt a Vinarium szalloda, a maga kevély stilu-
saban azzal intett le, hogy - igymond - néhany évvel
ezel6tt 6 maga is egy hasonl6 projektet irdnyitott.
Kezdetben alig tudta ravenni néhany szépen beren-
dezett borospince és nyaral6 tulajdonosat, hogy adjak
ki ingatlanjaikat. Els6sorban a ljubljanai és a maribori
vendégei szamara mar akkoriban 27 agyat biztositott
- mégpedig kivételes helyszineken -, akik igy élvezhet-
ték a Lendva-hegyi turdkat, a fiird6zést, a balatoni és a
muravidéki kirdndulasokat.



Mikozben elvesztem az Ujsagcikkek, étlapok, bro-
surak, szordlapok, fényképek és vendégkonyvek tom-
kelegében, feltlint, hogy Katarina meglep6 batorsaggal
egy kivaléan megszerkesztett turistaprospektussal
és kivételesen kifinomult iizleti filozéfiaval invitalta
kornyékiinkre az tidiilni vagyodkat. ,Nem Kkell eldonte-
nie, hogy hol és hogyan szeretne iidiilni. Csak jojjon el
hozzank, mi itt vagyunk a kdzéppontban, és mindent
megoldunk az On szdmara!” Ha itt jar a telepiilésiinkon,
a szlovén-magyar-horvat harmashatarnal, ahol a gaszt-
ronémiai hatasok, a kultirak, a nyelvek, a varos és a falu
talalkoznak, ahol a sz6l6tiltetvények a varosig érnek, a
nyugalom pedig a szivekbe hatol, mindenképpen ki kell
bérelnie egy nyaral6t, hogy magaval ragadja Ont a falusi
élet ritmusa. Mintha a mai, az online idegenforgalmi
irodakbdl mindig tavol maradé tulajdonost megelégel6
- elsésorban szlovén - vendéget szdlitotta volna meg.
A hazai vendégek csinaljak a legnagyobb reklamot”, ami
az utazasi irodara és a csardara egyarant vonatkozott.

A vendéglé egyedisége és a hdzigazda szivélyessé-
ge az, ami djra és tjra visszahozza a vendégeket.”

Katarina vendégléjébe lépve mindig valahogy egy
szertartds része lett az ember - idvozl6 kézszoritas
fogadta, amikor belépett az izek szentélyébe, és Katarina
mindenkit levett a 1abardl dertis energiajaval, lelemé-
nyességével és vendégszeretetével. A helyiek, azok is,
akik mar elkoltoztek, az altala teremtett légkorben és a
hazias ételkinalat révén ujra atélhették ifjusagukat, és

% Solar tours
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»Kedves, szép borozo, elhagyasa szomorusagot okozo.
A dicsésége mellett, melyben uUszik, még Bécs is elbujik!”
»Prijazen, lusten vinotoc, nihce gre rad od njega pro¢.
Od slave, ki od njega sije, se celi Dunaj lahko skrijel«

melegen emlékeznek ra. Katica tiszteletére a vendégek
doromboltak az elégedettségtdl kommentarjaikban
és koszoneteikben, még verset is irtak neki PreSeren
Urskaja stilusaban. S6t a Szlovén Pikkelysomorosok
Egyesiileténél gyogyito er6t tulajdonitottak neki, mivel
kiviil betegen, de beliil melegségre és kedvességre vagy-
va érkeztek hozza. Itt felt6ltédhettek kedélyességgel, és
tart karral fogadtak 6ket. De hogy a meghat6, mulatsa-
gos, néha pajkos, vicces és himnikus kommentarok ezen
attekintése ne hangozzon a végletekig patetikusan, hadd
emlitsem meg, hogy a szovegben az elégedett vendégek
sz0 szerinti idézeteit emeltem ki félkovér bettikkel, azok
minden helyesirasi és stilisztikai hibajaval egyetemben.

2004 szeptemberében Andi Soboéan kivalé cimbalmos és Vlado Zabot Kresnik-dijas ir6, a Szlovén iroszovetség akkori
elndkének vig tarsasagaban, amikor elvallalta a vendéglatast Kreslin legfiatalabb lanya keresztel6jén. - Septembra 2004
v veseli druzbi izjemnega cimbalista, Andija Sobocana, in kresnikovega nagrajenca in tedanjega predsednika Drustva

slovenskih pisateljev, Vlada Zabota, ko je prevzela pogostitev ob krstitkah najmlajse Kreslinove héere.



»Katica néni, arra kériink, ne hajszold

til magadat ennyire, vigydzz magadra...”

Turistak, értelmiségiek, politikusok, a szérakoztatéipar
és a politika befolydsos emberei, miivészek, zenészek
jartak hozza vendégségbe. Este tizenegy dra utan,
amikor be kellett volna zarnia, lendvaiak kopogtak be
hozza. A, Lendvan nyitva tart-e még valami?” retorikus
kérdés jegyében tértek be egy froccsre, beszélgetni,
vallomast tenni, s6t udvarolni is. Katica paratlan ener-
giaval rendelkezett és le tudott mondani mindenrdl.
,Soha senkit sem utasitottam vissza, és hibaztam
abban, hogy nem tartottam magam a zardérahoz.”
igy atvette a pincérek iigyeletét a kora reggeli 6rakig.
A munka és az lizlet irdnti buzgalmaban elengedte a
fiile mellett tigyfelei joszandéku tanacsait, hogy ne haj-
szolja til magat, mert belefairad a munkaba és kimertil.
A végén 6sszeomlott - pénziigyi tekintetben is -, fizikai
és mentalis értelemben egyarant megbetegedett, és
silyenkor az emberek elkezdenek keriilni”. A Jana ma-
gazinnak tiz évvel ezel6tt nyilvanosan és batran beszélt
az alkoholizmus ingovanyaba siillyedt n6krdl. Felhivta
a figyelmet a tarsadalomban uralkodé kétszintliségre,
amely toleralja a férfi fiigg6ségét, mig megveti azokat
a néket, akik nem félnek beszélni sajat addikciéikrol.
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A Biikk-hegyi csarda 1992. szeptember 3-i megnyitasarol
fennmaradt az esemény jegyzokonyve a meniivel, a
megnyito linnepélyes és kotetlen részének a fellépdivel,
valamint a diszvendégekkel. - Z otvoritve Carde Biikes

3. septembra 1992 je ohranjen zapisnik dogodka z menijem,

nastopajocimi v resnem in zabavnem delu ter castnimi gosti.
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»Kedves Kati! Valoszinlileg maga a Joisten kiildott,
csak onnan hallani ilyen dicséreteket. Az ételeid
csodalatosak, szivvel késziiltek, igazi balzsamok a lélek

szamara és remélem, hogy 6rokkeé élvezhetem Gket

a tarsasagodban.” - »Draga Kati! Verjetno si od boga
poslana, le od tam lahko slisSimo take pohvale. Tvoja hrana
je cudovita, pripravljena iz srca, balzam za duso in upam,
da jo bom lahko uzil s teboj na veke.«

,On nagyon deriis ember, és erre biiszke lehet.”

A még mindig karcsu és apolt, hetvenes éveiben jaré
holgy a mai szdval élve vintage stilusdban jél haszno-
sitja GUjra a harminc és tobb évvel ezel6tti ruhatarat,
most is mindig pozitiv és mosolygos. Ma a vendéglatas
magabiztossaga és batorsdga mogott tudas, mun-
katapasztalat és nem utolsésorban a sziv kultiraja,
valamint miveltség kell, hogy alljon. Az élete soran ta-
pasztalt szamos megprdbaltatas miatt az igazsagossag,
a kedvesség, a gyengék és a tarsadalom peremére szo-
ritottak iranti szolidaritas, valamint az allatok védelme
ligyét tlizte zaszlajara - mindent, amit a versenyzés, a
kilonlegességek keresése, a birtoklas és az anyagi jolét
tarsadalmabdl hianyolunk.

Katica ,,gourmet szentélyét” ma az aranyidok egy-
fajta id6kapszulajaként kell felfognunk, amikor az em-
berek még linnepeltek, mulattak, terveztek, vigadtak
és szomorkodtak, emlékeket idéztek fel, énekeltek és
tancoltak, egyszoval tarsalogtak a gasztronomiai kii-
lonlegességek mellett a kivételes légkdrben. Ezek olyan
id6k voltak, amikor hagytuk magunkat kényeztetni,
élveztiik a pillanat hangulatat és az utolérhetetlen -
mai mércével mérve felbecsiilhetetlen - vendéglato
karizmajat. Egy kor jéléte az 6rom apré pillanataiban,
az érzésekben és az élményekben is mérheto.



Kako (p)ostati vinska destinacija

0 govorimo o vinu in vinskem turizmu, se na- obmocje, kamor bodo turisti prihajali zaradi
vina, je Se vedno odprto. Gre za izjemno velik
izziv in priloZnost. Prav Lendava ima v tem
okviru izjemne moznosti, ker ima na eni strani
tradicijo vinske pridelave, na drugi strani pa
dovolj veliko koncentracijo, Stevilo vinarjev,
da lahko postane destinacija. Na Gorickem
je na primer tezava prav razdrobljenost, ko
od enega do drugega vinarja ne mores priti
pes, je pa to nekoliko bolje tako v Ljutomeru
kot tudi na Radgonsko-Kapelski strani. In ko
govorimo o vinski destinaciji, imamo v mislih
prav to. Celotno obmocje desnega in levega
brega Mure, ki naj bi v prihodnosti postalo
romarski kraj za ljubitelje vina. Ko sem
se pred kratkih potikal po Bordoju,

me je navdusil prav koncept, ki je

enkrat na to vsi spoznamo. Nemalo je lokalnih
resnic, ki v veliko primerih dobivajo domovinsko
pravico zgolj zaradi tega, ker jih zagovarjajo tisti,
ki imajo mo¢, in mogoce nekoliko manj znanja
o tej temi. Ali pa je to znanje iz nekaterih dru-
gih ¢asov in ni nujno, da hodi v korak s ¢asom.
Pomurje je od nekdaj bilo vinska deZela, vendar
nas je v zadnjih tridesetih letih, naj si to priz-
namo ali ne, povozilo kolo ¢asa. Zaspali smo v
lastnem prepric¢anju, da imamo najboljse vino,
in na tem smo tudi ostali. Spali smo tako dolgo,
da so se pojavili vinogradniki z drugih podrocij

Slovenije, ki imajo mogoce slabse naravne
danosti, in nas prehiteli. Tako hitro so
nas pustili za sabo, da se med najbolj-
$imi desetimi vini v Sloveniji le redko

znajde katero od pomurskih. Ko go-
vorimo o Pomurju, imamo v mislih
tako levi kot desni breg reke Mure. K

Zaspali smo

v lastnem
prepricanju, da
imamo najboljse
vino, in na tem
smo tudi ostali.

neprepoznavnosti Pomurja ali Prek-
murja in Prlekije kot vinske deZele
je mogoce delno prispevala tudi ad-
ministrativna drobitev na posame-
zne obcine, kjer se je fokus usmeril
na lokalne tabele. To se dogaja Se
danes, saj je najprej treba obdelati
velike teme v posamezni ob¢ini, za
kaj vec¢ pa v veliko primerih zmanj-
ka tako kadra kot sredstev. Vendar
stvar Se ni zamujena, Ker je prav na
regijski ravni veliko prilozZnosti, s
katerimi lahko pridobimo vsi, tako
mali kot veliki, tako posamezniki kot
skupnost. Vprasanje kako postati ali
kako spet postati vinska destinacija,
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preverjen in deluje Ze vec stoletij.
Imajo Sest vinskih sort, ki so pre-
vladujoCe v vseh njihovih vinih, in
to¢no vedo, katere od teh so domi-
nantne na levem bregu in katere
na desnem bregu Gironde. Od tam
prihajajo tako najdrazja in najbolj
opevana svetovna vina, kot tudi
taka, ki jih dobite v trgovini za nekaj
evrov. Skratka za vsak Zep in vsako
grlo se najde nekaj. Nasa »tezava«
vsekakor ni od vceraj. In tudi ideje,
kaj narediti, so bile Ze nekoc znane.

Mladi vinarji, zdruzeni pod blagovno
znamko Lendwines, navdusujejo tako
s svezino pristopa in podobe, kot s
kakovostjo vin. Steklenica laskega
rizlinga 2021, oranzno vino, pridelano
s postopkom maceracije.

A Lendwines markanév ala
tomorult fiatal boraszok mindenkit
lenylig6znek a hozzaallasuk és az
arculatuk frissességével, valamint
a borok mindségével is. 2021-es
évjaratu olaszrizling, maceralassal
késziilt narancssarga bor.

Foto:. - Fotd: www.lendwines.si



Prav zanimivo je prebrati ¢lanek,
objavljen leta 1853 v Bleiweisovih
novicah, ki se ukvarja s to temati-
ko. Ob tem ¢lanku spoznamo, da
so se iz mandata v mandat sno-
vali turisti¢ni nacrti, toda v zad-
njih stosedemdesetih letih se kljub
temu ni ni¢ spremenilo. Enaki pro-
blemi, enake resitve, ki so jih drugod
uspeli uveljaviti, mi pa Se vedno odkri-
vamo toplo vodo. Mogoce bodo nasled-
nje vrstice komu vseeno odprle vprasanja
in dale odgovore.

»lzgled g. KleinoSeka tudi zastran navadnega vina pra-
vo pot kaZe. Nekda so tudi vina nasega cesarstva visoko
cislane in po sirokem svetu jako priljubljene bile. Zlasti
so se od malega Stajera v starih zemljopisih ucili: »Styria
vindemis clara, to je »Stajersko vino je zelo imenitno« ...
Ali kde so ti srecni ¢asi?! So nase vinske gore menda svo-
jo blagorodno mo¢ zgubile? Nikakor! Se zdaj so pomur-
ske in druge nase vina precej obrajtane in lutomersko
je v Europi edino zraven Porterja, ki se o prevoZnji cez
srednik zemlje ne pokvari, temoc Se zboljsa. Zakaj pa so
tedaj nase domace vina ob svojo prednost in tak ljubo
ceno prisle?
Zato:
1. ker drugod vinoreja napreduje, pri nas pa se se veci-
del po starem ravna,
ker Se pri nas ni vinskih druZtev, ktere bi berZ novo
vino pokupile, ga v dobrih kletih ali pivnicah v pre-
velikih sodih zorile, Cistile in glajale, vsako po svojem
kraji in po svoji versti. Slednji kraj ima svoj znacaj.
Po takem bi dalen kupec zmogel vselej tistega vina
dobiti, bodisi bolje ali slabeje verste - po letini:
ker $e nimamo vinskih tergovcev in potujocih vinskih
opravnikov, kteri bi daljnje kraje z nasim vinom sez-
nanjali in naroCeno kupcu na dan oskerbeli - verno
po prineseni ali poslani pokuscini, - zvesto po pravi
obilni meri.
Kaj je treba poceti? To, kar je g. KleinoSek storil. Treba je:
1. da premozZnejsi vinorejci svoje sine ali zveste slu-
Zabnike posiljajo v poduk v tiste kraje in deZele, kjer
vinoreja veselo slovi - k izverstnim vinorejcem, da
tam sami gledajo, delajo, se djanski in Se iz knjig
ucijo, vse, kar zemljo, gnoj, tersje, vino in slednje delo
od konca do kraja zadeva. Pridno izuleni v teh pre-
koristnih vednostih, naj povrativsi se, domd previdno
in umno popravljati in zboljSevati zacnejo; naj se ne
dajo splasiti, ako berZ ne pogodijo; naj svojih raznih
skusinj ne popusté, dokler srecno ne zmagajo v lep
izgled in podbudek svojim krajanom.
Menda kdo porece: »vinorejsko delo tudi mi vse dob-
ro vemo«. Ne zamerite. To ni resnica. Zakaj bi inace
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nase vino, ki je pred 150 leti izmed vsih naj pervo in
naj Zlahtnejse bilo, zdaj za tistimi, ktere je prej dale¢
prekosilo, tako dale¢ zaostajalo v tecnosti, v okusu, v
milini in ceni?

Treba je vinske druZtva osnovati in vinske zaloge.
Kar zmorejo zunanje deZele, to tudi naSe. Tudi pri
nas je nekaj bogatih. Treba je moZa, jih v ta namen
zdruZiti. Je drugod gotov dobicek, bo tudi pri nas. Le
enkrat zacetek - kot bratje KleinoSek pri penini!
Treba je vinoterZcev in potujocih vinotergovskih
opravnikov. Sampanjsko, Bordosko ali Rensko vino
bi gotovo ne bilo tako priljubljeno ljudém in tako
obrajtano, ako ga nebi tergovci kriZzem sveta po
opravnikih na pokusnjo in ponudbo posiljali in pov-
sod za kupca kredic imeli. Covek ne poZeluje, Cesar
ne pozna; ne seZe po tem, cesar pri roki ni. Med pri-
delavalcem in zavZitnikom je tergovec neobhodna
potreba. Pa Bog daj le vinske druZtva! One si Ze bodo
vedile tergovce in opravnike priskerbeti. Dr. M«.!

Ko beremo te vrstice, se upravi¢eno vprasamo, mar
mogoce res ni ¢as, da postavimo vojake v vrsto, kot je
treba, definiramo vinski profil pokrajine tako nalevem
kot desnem bregu Mure in za¢nemo s skupnim nasto-
pom celotno zgodbo predstavljati tudi v tujini. Res da
je najprej treba narediti domaco nalogo in se prebiti
tako v najkakovostnejsi vinski segment, kot tudi v tista
bolj ekonomsko dostopna obmocja. Res da si je najprej
treba doma natociti ¢istega vina in si priznati, da zgod-
ba sama brez kakovostnega produkta ne zdrzi. Eno je,
kako mi vidimo sami sebe, drugo pa, kako nas vidijo
drugi - nasi potencialni gostje in kupci. V sodobnem
turizmu tekmujejo pokrajine in ne posamezniki in
drzave. Tudi na vinskih policah vidimo pokrajine in ne
v tolik$ni meri drZave. Enako so za dana$njega turista,
ki potuje veckrat za krajsi ¢as, pokrajine logisti¢no
obvladljivejse. Poleg tega imamo kot regija veliko vec
moZnosti, da prebijemo led neprepoznavnosti, kot bi
to pocela vsaka obcina posebej. Kupec in turist sta v
danasnjem svetu iz vseh strani dobesedno bombardi-
rana z mnozico informacij. V tem konkuren¢nem infor-
macijskem okolju je treba imeti jasno sporocilo in jasni
profil, da mu na preprosti nacin razloZimo, po ¢em smo
mi drugacni in zanimivi. Ko enkrat opravimo tovrstno
domaco nalogo, ko bomo sami vedeli, za kaj gre, so na-
daljnji koraki dokaj preprosti. Sistem in vztrajnost nas
lahko pripeljeta do tega, da bomo v naslednjih desetih
letih tudi sami postali vinska destinacija. In kot bi rekel
PreSeren: »Prijatli, na zdravje!«

1 Novice kmetijskih, obertnijskih in narodskih reci (1853).
Odg. urednik Dr. Janez Bleiweis. Stajerska penina Kleinodekova .
V sredo 14. decembra 1853 (List 100). Ljubljana (398)



FiSer Matej

mikor a bor és a borturizmus Kkertil széba, egyszerre
mindenki szakértévé valik. Nem ritka eset, hogy egy-
egy helyen azért jutnak érvényre bizonyos elképze-
lések, mert azoknak, akik képviselik 6ket, bar kevés
ismeretiik, am annal tobb hatalmuk van. Ismereteiket
még egy masik korban szerezték, és ezek nem feltétle-
niil 4lljak meg helyiiket a jelenben. A Mura vidéke min-
dig is bortermd vidék volt, azonban az elmult harminc
évben - akar elismerjiik ezt, akar nem - eljart felettiink
az id6. Abban a hitben ringattuk magunkat, hogy ne-
kiink van a legjobb borunk, és ezzel meg is elégedtiink.
Oly sokaig iiltiink a babérjainkon, hogy a Szlovénia
talan rosszabb természeti adottsagaival megaldott
teriileteirdl érkezd boraszok is lehagytak benniinket.
Szlovénia tiz legjobb bora k6zott csak elvétve bukkan
fel Mura-vidéki. A Mura-vidék alatt a Mura bal és jobb
partjat értjiik. Az, hogy a Mura-vidéket, illetve a Mura-
vidéket és Prlekijat nem ismerik borvidékként, annak
tudhaté be, hogy a tertilet tobb koézségre aprézodik
szét, ahol a 1atékor csak a helységnévtablakig terjed.
Es bizony az tigy van, hogy elébb a kézség nagy horde-
reji ligyeit kell elintézni, aztan amikor valami tobbrdl
lenne sz6, nincs elég ember, se pénz. Persze ne temes-
stik még a jovot, ugyanis régids szinten szamos olyan
lehet6ség kinalkozik, amely mind a kicsi, mind a nagy
gazdasagok, mind az egyének, mind pedig a kozosség
hasznara valhat. A kérdés, hogy hogyan valjunk, vagy
hogyan valjunk Gjra a borturizmus célpontjava, ahova a
turistak a borok miatt latogatnak el, tovabbra is nyitott.
A kihivas rendkivil nagy kihivas, de a lehetéségek is.
Kiilonosen Lendva rendelkezik e tekintetben kivételes
adottsagokkal: egyfel6l a bortermelésnek itt vannak
hagyomanyai, masfel6l pedig elég magas a boraszok
szama és koncentraciéja ahhoz, hogy borturisztikai
célpontta valjon. A Dombvidéken, Gori¢kén példaul
éppen a szétaprozottsag jelenti a problémat, itt nehéz
eljutni az egyik borasztdl a masikig. Ljutomerben és a
radgonai-kapelai oldalon e tekintetben valamivel jobb
a helyzet. Amikor borturisztikai célpontrél beszéliink,
pontosan erre gondolunk: a Mura bal és jobb partja-
nak az egész teriiletére, amelyet a jovGben szeretnénk
a borkedvel6k zarandokhelyévé valtoztatni. Amikor
nemrég Bordeaux-ban barangoltam, lenyligozott az
ott bevalt és évszazadok 6ta miikodd koncepci6. Hat
sz6l6fajtaval rendelkeznek, ezek dominalnak minden
borukban, és pontosan tudjak, melyik bor az uralkodé a
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Kulcar Bojan bora a legnagyobb bormindsitésen, a
Londoni Decanteren eziistérmet kapott, és idén Lendva
Ko6zségben a ,,polgarmester boranak” is megvalasztottak.

Vino Bojana Kucarja je prejelo srebrno medaljo na
najvecjem ocenjevanju vin Decanter v Londonu in bilo
letos izbrano tudi za »zupanovo vino« Obcine Lendava.

Gironde bal és melyik a jobb partjan. Es bar innen szar-
maznak a vilag legdragabb és legiinnepeltebb borai,
az lizletben par euréért is lehet kapni bort. Egy széval
minden zseb és minden torok szamara akad valami.
A mi ,nehézségiink” semmiképpen sem udjkelet(, és a
cselekvésre vonatkozo otletek is mar régdta ismertek.
Nagyon érdekes elolvasni az e témdaban a Bleiweis
foly6irataban 1853-ban megjelent cikket. Manapsag,
amikor a turisztikai terveket mandatumroél mandatum-
ra készitik el, e cikk olvasasa kozben eszmélhetiink ra,
hogy az elmult szazhetven évben semmi sem valtozott.
Azonosak a problémak és azonosak a megoldasok is;
mig utébbiakat masutt sikeresen foganatositottak, mi
még mindig a spanyolviaszt prébaljuk feltalalni. Talan
az alabbi sorok olvasasa egyesekben mégis felvet bizo-
nyos kérdéseket, és ad ra valaszokat is.

»Kleinosek uir megldtdsai az egyszerii bor tekintetében
is j6 irdnyba mutatnak. Egykoron csdszdrsdgunk borait
is nagyra becstilték és vildgszerte kedvelték. »Styria vin-
demis clara«, azaz »a stdjervidéki bor kivdlo« tanitottak

Foto: « Foté: Tomaz Gali¢



a foldrajzkényvek elsésorban a kis Stdjerorszdgrél. De
hova tiintek ezek a boldog id6k?! Tdan a bortermd lan-
kdink veszitették el e tekintetes erejiiket? Semmiképpen
sem! A mura-vidéki és az eqyéb boraink még most is igen
nagyra becstiltek, a ljutomeri pedig a Porter mellett az
egyediili Eurépdban, amely akkor sem romlik meg, ha
dtkel a fold egyenlitéjén, sét jobbd vdlik. Akkor a hazai
boraink miért veszitették el eme el6nytiket és szdmunkra
oly kedves értékiiket?
Azért, mert:
1. mdsutt fejlédik a bortermelés, mig ndlunk még min-
dig tébbnyire a régi eljdrdsokat kévetjiik,
ndlunk még nincsenek bordszegyesiiletek, amelyek
azonnal felvdsdrolndk az ujbort, azt jo pincékben
vagy vendéglékben nagy horddékban érlelnék, tiszti-
tandk meg és kezelnék — mindegyik bort sajdt szdr-
mazdsa és fajtdja szerint. Ugyanis minden vidéknek
megvan a sajdt jellegzetessége. Igy a tavolrél érkezd
vdsdrlé mindig ugyanazt- az éves terméstdl fiiggéen
jobb vagy rosszabb - bort kapnd,

nincsenek borkereskeddink és utazo tizletkétdink,

akik a tdvoli vidékeken is megismertetnék a borainkat

és a rendelést a vdsdrlé szadmdra napra pontosan —

a magdval vitt vagy elkiildétt késtolénak hiien és a

megfeleld tirtartalomban - leszdllitandk.

Mit kell tenntink? Azt, amit Kleinosek tur tett.

1. A tehetbsebb bortermelék a fiaikat vagy a hiti szol-
gdloikat kiildjék tovdbbképzésre azokra a tdjakra
és vidékekre, ahol virdgzik a bortermelés - a kivdlo
bordszokhoz, hogy ott megtekintsenek, megtapasz-
taljanak, a gyakorlatbdl és a kényvekbdl megta-
nuljanak mindent, amit a féldrél, a trdgydrdl, a
sz0l6tokeérdl, a borrdl és a borral valo munkdrdl az
elejétdl a végéig tudni kell. Ezekben a médfelett hasz-
nos tudomdnyokban jdrtasan térjenek vissza, majd
itthon elb6vigydzatosan és megfontoltan kezdjenek
bele a jobbitdsba; ne tdntorodjanak el, ha elsére nem
jdrnak sikerrel; a kiilonbézd kisérletezéseiket mind-
addig ne adjdk fel, amig szerencsével nem jdrnak, és
Jjo példaként, valamint 6szténzésként nem szolgdlnak
sajdt térségiik lakosai szdmdra.

Azt mondhatndk: ,,a bortermeléssel kapcsolatos mun-
kdkhoz mi is értiink”. Ne vegyék rossz néven, de ez
nem igaz. Ellenkezd esetben a 150 éve az dsszes
kéziil legkiemelkedébbnek, legnemesebbnek szdami-
té borunk most miért kullog azok utdn, amelyeket
egykoron messze foliilmult? Miért marad el téliik
oly messze a folyékonysdg, az iz, a ldgysdg és az dr
tekintetében?

2. Bordszegyesiileteket és bortdroldokat kell kialakitani.
Amit kiilfoldon meg tudnak valdsitani, arra mi is ké-
pesek vagyunk. Ndlunk is van néhdny gazdag. Embe-
rekre van sziikség, akiket egyesiteni kell e célbél. Ha
mdsutt biztos jovedelem szdarmazik e tevékenységbdl,

2.
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akkor ndlunk is fog. Csak bele kell vagni - ahogy a
Kleinosek testvérek a pezsgével!

3. Borkereskedbkre és utazo kozvetitokre van sziiksé-
glink. A champagne-i, a bordeaux-i vagy a rajnai
borok bizonydra nem lennének ennyire kozkedveltek
az emberek kérében és nem becsiilnék Gket ilyen
nagyra, ha a kereskeddk a kézvetitbik révén nem biz-
tositandnak kdstolékat és nem kindlndk 6ket szerte a
vildgban, valamint nem nyujtandnak mindentitt hi-
telt a vasdrloknak. Az ember nem kivdnja meg, amit
nem ismer: nem nytl olyasmi utdn, ami nincs kéznél.
A termel6 és a fogyaszto kozott megkeriilhetetlentil
sziikség van a kereskedére. Aztdn az Isten adjon akdr
csak a bordszati egyesiileteket is! Azok mdr tudnak
majd kereskeddket és kézvetitoket taldlni. Dr. M.”!

Ezeket a sorokat olvasva felmeriil a kérdés, nem jott-e
el az ideje annak, hogy megfelel6 hadrendbe allitsuk a
katondinkat. Hogy meghatdrozzuk a térség boraszati
profiljat mind a Mura bal, mind pedig a jobb partjan,
és kozos fellépéssel elkezdjiik népszertsiteni azt kiil-
foldon is. Vald igaz, hogy el6bb el kell végezniink a
hazi feladatunkat, és be kell jutnunk mind a legmaga-
sabb mindségli, mind pedig a kedvezményesebb aron
elérhet6 borok szegmensébe. Val6 igaz, hogy el8szor
itthon kell tiszta vizet (bort) dntentink a poharba, és
be kell ismerniink, hogy a térténet énmagaban, miné-
ségi termék nélkil nem fogja megallni a helyét. Egy
dolog, hogy mi hogyan latjuk magunkat, és egy masik,
hogy masok - a potencialis vendégeink és vasarldink -
hogyan latnak benniinket. A modern turizmusban a
térségek versenyeznek egymassal, nem az egyének és
nem is annyira az orszagok. A boros polcokon is inkabb
régidkat latunk, nem pedig orszagokat. A régiok ugyan-
is a mai, tobbszor, de rovidebb iddre utazé turistak
szamara logisztikai szempontbdl is konnyebben kezel-
het6ek. Emellett régidoként sokkal tobb lehetdségiink
van megtorni az ismeretlenség jegét, mint az egyes
kozségeknek kiilon-kiilon. A vasarldt és a turistat a mai
vildgban minden oldalrél informaciékkal bombazzak.
Ebben az informacids versenykornyezetben vildgos
tizenettel és profillal kell rendelkezniink - a turistanak
egyszeri médon meg kell tudnunk magyarazni, miben
kiilonboziink masoktol és miért vagyunk érdekesek. Ha
majd egyszer elvégezziik ezt a hazi feladatot, és tudni
fogjuk, hanyadan allunk, az ezt kévetd 1épések mar
viszonylag egyszertiek lesznek. A rendszer és a kitar-
tas elvezethet benniinket odaig, hogy a kovetkezé tiz
évben mi is borturisztikai célpontta valjunk. Es ahogy
PreSeren mondana: ,Barataim, egészségiinkre!”

Mezdégazdasagi, kézmlives és nemzeti Ujsag (1853).
Felel6s szerkeszt6 Dr. Janez Bleiweis. A Kleinosek-féle
stajerorszagi pezsgok II. 1853. december 14-én, szerdan
(100. szam). Ljubljana (398)



Andrejka Gazovic¢

Vinski turizem Lendavskih goric -
razvoj ali tradicija?

poplavi razvojnih strategij, tako na drzavni kot lokalni
ravni, se mnogokrat sprasujemo, kaj so Zelje in kje je
meja razvoja.

Sodobni trendi narekujejo zelene in trajnostne
smernice, ki jim vsi prikimavamo, pa vendar se po-
javljajo zadrzki, saj so mnogokrat izvzeti pomembni
dejavniki, ki vplivajo na sledenje strategijam.

Vsako vinsko okolje je preZeto s tradicijo, druzino,
ki prenasa zakonitosti dela iz roda v rod. Ljubezen do
narave in njenih sadov je bistvena, pa vendar v zad-
njem desetletju beleZimo upad zanimanja potomcev.
Mladi odhajajo v mesta, domacije ostajajo prazne,
starejSi ne zmorejo vec. A to je tezava, ki jo zaznavamo
predvsem v Sloveniji, saj kot se lahko prepri¢amo, na
Zahodu ravno mladi prevzemajo vajeti v svoje roke.

Kje iskati vzroke za situacijo pri nas in kako najti
reSitve zanjo? Mnogokrat sliSimo izraz, ki je postal Ze
kar del nase vzgoje, in sicer: ne da se. Na ta nacin smo
obticali v coni udobja in kakrsen koli skok iz nje je ze
vnaprej obsojen na propad. Morda zaradi preteklosti,
ki jo ohranjamo v nasem kolektivnem spominu in
dejanjih, da je skrajni vzhodni del Slovenije nekako
vedno bil pozabljen, da je Se danes najmanj razvit. In ta

miselnost je postala Ze resni¢na mantra. A kako preseci
to razmisljanje, ki zavira napredek?

Vinski turizem Lendavskih goric je verodostojen pri-
mer, da tako in temu podobno razmisljanje razbijemo.

Prelepo okolje mesta Lendave, edinega termalnega
kraja v Sloveniji, ki ima v srcu prijetne buticne ulice in
trg, obdajajo ¢udovite Lendavske gorice, posejane z
vinogradi. Prizori son¢nih vzhodov in zahodov so dih
jemajoci in marsikaterega popotnika, obiskovalca ali
gosta pustijo brez besed. Domacini te kadre narave
jemljejo za del vsakdana, a so dejansko klju¢ni pri sami
strategiji razvoja vinskega turizma v Lendavi. Ja, prav
vinskega turizma, ki bi na dolgi rok lahko postal klju¢ni
igralec v razvoju celotne destinacije, saj ima vse poten-
ciale za razvoj v smer prvinskosti in vrhunskosti.

A Kkje zaceti?

Mnogi primeri v Sloveniji dokazujejo, da se to da. V
celotni koncept in strategijo razvoja Lendave je potreb-
no vkljuditi vse, ki so nepogresljivi kreatorji turizma, in
seveda ponudnike, brez katerih turizma enostavno ni.

Ce se ozremo na sam vinski turizem in njegov po-
glavitni produkt - vino, se Sele zavemo, do kako ve-
likega preskoka je priSlo v zadnjih letih v vinskem

#Visit

endava

dava—lendva..s; H

Predstavitev lendavskih vin na tradicionalni prireditvi v kraljevih vrtovih praskega gradu.
Lendvai borok bemutatasa a pragai var kiralyi kertjében megrendezett hagyomanyos eseményen.
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sektorju. V ospredje se uvrscajo naravna, suha vina,
vse bolj prodorni so sodobni pristopi pridelave, izpo-
polnjujejo se metode vinogradniskih del, modernizira
se razmisljanje o obremenitvi trsov in Se mnogo drugih
zadev je vinski svet spremenilo v enormno svetovno
industrijo. Razvile so se domacije, vinogradniki so
prisli do spoznanja, da lahko z vloZki na racun kako-
vostnejSih vin ogromno pridobijo. Vinski turizem si je
zasluzil zavidljivo mesto in pomen, postal je namrec
nepogresljiv del vsake razvojne strategije destinacij v
svetu, ki prinasa ogromne dobicke.

In tu tici priloZznost Lendavskih goric.

Tradicionalni pristop, ki ga marsikje drzijo v va-
jetih starsi, bo potrebno prepustiti mlajSim, saj so
le-ti kreatorji novega, so drznejsi, premikajo meje
vinogradnistva ter tvegajo. Upajo si tvegati, Ceprav to
pomeni, da bodo morda padli Ze na prvi oviri, a si kljub
temu drznejo naprej. Starejsi kot vir zakladnice zna-
nja in izkuSenj seveda ostajajo, a kot skrbni mentorji
in opazovalci.

V mestu imamo posameznike, ki Ze prestopajo
mejo drznosti in so v svet poslali vina, ki so vzbudila
pozornost ne samo na vinski sceni, temvec¢ tudi na tu-
risti¢ni. Imamo vinarje, ki s tradicionalnimi produkti v
novi preobleki prodirajo na trg prepoznavnosti. Vsem
moramo pomagati in jih vzpodbujati, saj so glavna sila
napredka in po njihovih stopinjah bodo $li ostali.

Glavna vinorodna sorta okolisa je bila in mora os-
tati laski rizling, ki je sinonim vzhodne Slovenije, na-
tancneje Lendavskih goric, biser, za katerega vemo, da
ima neSteto konénih podob. Lahko je suho ali fanta-
sti¢no predikatno vino, vi$ja kislina v osnovi mu samo
doda na vrednosti, ¢e se zavemo, da vsled podnebnih
razmer doloceni letniki zgubljajo kislino v samem
grozdu. Naslonitev na blagovno znamko Lendavskih
goric in laSkega rizlinga v vseh oblikah je prvi korak v
strategiji razvoja. Naj blagovna znamka postane edin-
stvena, kot je nekoc bila!

Vinske gorice in pobocja so izjemno zahtevna za
obdelavo, kar premnogokrat pozabljajo tudi vodilni
birokrati na ministrstvu za kmetijstvo, ki bi z dodatni-
mi vzpodbudami morali skrbeti za ta segment. Kljub
neStetim predlogom in strategijam na tem podrocju Ze
leta potekajo prepric¢evanja, zZal, v Skodo kmetijskemu
sektorju. Zato sta vloga in podpora same lokalne skup-
nosti in ob¢ine tako pomembni.

Vinski turizem in vinotoci so del nase kulture, a
zZal v izrednem pomanjkanju. Le redko so na voljo za
obiskovalce skozi celo leto in vse dni v tednu. Le ma-
loStevilne, svetle izjeme utripajo in dajejo znake Ziv-
ljenja turizma. Tudi za to vejo dejavnosti je potrebna
volja najprej samih lastnikov, nato seveda skupnosti,
ki prepozna potenciale turisticne tocke in jo vkljuci v
vse svoje produkte. Na tem mestu gre apel predvsem
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ponudnikom turisti¢nih namestitev v ob¢ini in izven
nje. Obcina je Ze pricela z delom na tem podrocju:
izgradnja kolesarskih poti in promocija produktov
Lendavskih goric Ze kaZeta rezultate ponudnikov tu-
risti¢nih storitev v mestu.

Tradicionalni pristop,

ki ga marsikje drzijo v
vajetih starsi, bo potrebno
prepustiti mlajsim, saj so
le-ti kreatorji novega, so
drznejsi, premikajo meje
vinogradnistva ter tvegajo.

Turisti¢ne tocke, atrakcije, med katerimi je brez dvo-
ma Vinarium, ki privablja obiskovalce od blizu in dalec,
morajo biti del strategije, v kateri se pretakajo vsi gosti.
Zanimivosti, ki privlacijo obiskovalce, morajo biti eden
od glavnih stebrov, nosilcev turizma v obcini, ki pove-
zujejo vse ostale turisticne akterje v skupen produkt.

Tudi dogodki so del kulture destinacije, so zgodba
tradicije. Lep primer tega je vso poletno dogajanje v
mestu. Povezanost turisti¢nih zanimivosti in dodatni
produkti bodo obisk mesta samo Se potencirali in
doprinesli k dodani vrednosti vsem namestitvenim
obratom v mestu in domacinom, za katere je ta tradi-
cija brez debate izjemno pomembna.

Promocija vsake destinacije je del klju¢a do uspeha.

Odlicen produkt Se ne pomeni, da bo avtomatsko
prepoznaven. Na trgu, kjer vlada izjemna nasicenost,
je vsaka drugacnost zaZelena.

Promocija, sodelovanje ter povezanost. Glavan vlo-
ga pripada seveda lokalnim organom, ki morajo biti
glavni podporniki razvoja, pomoc¢i in spodbude.

Mesto, obdano s precudovitimi vinogradi, s terma-
mi, atrakcijo stolpa Vinarium, edinstvenim bogracem v
Guinnessovi knjigi rekordov, laskim rizlingom, zavidlji-
vo zgodovino, gradom v samem centru osupljive vse-
bine, razpolaga z vsem, kar je potrebno, da se spisejo
Cudovite zgodbe napredka.

Za to bodo potrebna vlaganja, potrebno bo sodelo-
vanje, potrebna bo volja ljudi, predvsem pa bo potrebna
drznost ter miselnost izven oblacka, ki nas omejuje. Bo-
dimo drzni in prestopimo to cono ugodja ter pokazimo
svetu, da je ¢as za skrajni vzhod Slovenije, da se ta koScek
raja postavi na zemljevid turisti¢nih buti¢nih destinacij.

S tem bomo tudi mladim dali priloznost, da ostane-
jo in piSejo svoje zgodbe o uspehu.



Gazovi¢ Andrejka

z orszagos és a helyi fejlesztési stratégiak aradataban
gyakran felmeriil a kérdés, mit is akarunk, és hol van
a fejlédés hatara.

A modern trendek zold és fenntarthaté irdnyelveket
diktalnak, amelyekre mindannyian bélogatunk, ugyan-
akkor fenntartasok is meritlnek fel velik szemben,
mivel szdmos olyan fontos tényezével nem szamolnak,
amelyek befolyasoljak a stratégidk megvalositasat.

Minden bortermeld vidéket atszének a hagyoma-
nyok, és minden ilyen vidéken vannak olyan csaladok,
amelyek nemzedékrél nemzedékre adjak 4t a munka-
végzéssel kapcsolatos alapelveket. A természet és a
természet gyliimolcseinek a szeretete alapvet6 fontos-
sagu, az utdbbi évtizedben mégis azt tapasztaljuk, hogy
csokken a fiatalabb nemzedékek érdeklédése. A fiata-
lok a varosokba koltéznek, a gazdasagok Kkiiiriilnek,
az id6sek pedig mar nem boldogulnak. Ez egyébként
egy els6sorban Szlovéniaban tapasztalhaté probléma,
mert - ahogy arrél meggy6zédhetiink - Nyugaton ép-
pen a fiatalok veszik keziikbe az irdnyitast.

Miben keresend6 az orszagunkban kialakult hely-
zet oka, és hogyan talalhatunk megoldast ra? Gyakran
halljuk a mar a nevelésiinkbe is beivodott frazist: nincs
mit tenni. Megrekediink ezért a komfortzénankban, és
mindennemi kitorési kisérletiink mar el6re kudarcra
van itélve. Talan a kollektiv emlékezetiinkben megér-
zOtt multunk és tetteink miatt van ez igy, talan mert
Szlovénia északkeleti csiicskét valahogy mindig elfelej-
tették, vagy mert még ma is az orszag legkevésbé fej-
lett része. Es ez a mentalitas mar val6sagos mantrava

valt. De hogyan torjiik meg ezt a fejlédéstinket hatral-
taté gondolkodasmadot?

A Lendva-hegy borturizmusa hiteles példat nyujt
arra, hogyan véaltoztassuk meg a fenti gondolkodas-
modot.

Lendva az egyetlen olyan szlovéniai fiird6varos,
amelynek kézpontjat hangulatos utcak és terek szine-
sitik, és amelynek koérnyezetét a csodalatos, sz6l6iil-
tetvényekkel tarkitott Lendva-hegy teszi gyonyorivé.
A napkelték és napnyugtak lélegzetelallité latvanya
sok utazot, latogatot és vendéget elvarazsol. A hely-
béliek szdmara a természetnek e csodaja a minden-
napok része, amely a lendvai borturizmus fejlesztési
stratégiajanak a kulcsfontossagu tényezdje is. Igen, a
borturizmusé, amely hosszu tavon a teljes turisztikai
kindlat fejl6désének a kulcsszerepléjévé 1éphet eld,
hiszen minden adott ahhoz, hogy az eredetiség és a
kivalésag iranyaba fejlédjon.

De hol is kellene kezdeni?

Szlovénia-szerte szamos példa bizonyitja, hogy
nem igaz, hogy nincs mit tenni. Lendva atfogo6 fejlesz-
tési koncepcidjaba és stratégiajaba bele kell foglalni a
turizmus 0sszes nélkiilozhetetlen szerepljét, és ter-
mészetesen a turisztikai szolgaltatokat is, akik nélkiil
egyszerlen nincs turizmus.

Mar ha csak magat a borturizmust és annak f6
termékét, a bort nézziik, jol latszik, milyen ugrasszerd
valtozasok mentek végbe az utébbi években az dgazat-
ban. A természetes, szaraz borok el6térbe keriilése, a
modern termelési médszerek egyre nagyobb térnye-

A helyiek a lélegzetelallito naplementékre a mindennapjaik részeként tekintenek.
Domacini dih jemajoce sonéne zahode dojemajo kot del vsakdana.

Foto: iz arhiva Obcine Lendava - Fotd: Lendva Kozség archivumabol



rése, a boraszati munkamoddszerek tokéletesitése, a
téketerhelésrdl valé gondolkodasmod fejlédése és
még sok-sok mas dolog a bor vildgat hatalmas globalis
iparagga valtoztatta. Fejlédtek a gazdasagok, és a bora-
szok arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy a mindségi
borok iranyaba torténd befektetésekkel nagyon sokat
nyerhetnek. A borturizmus el6kel6 helyet vivott ki ma-
ganak és nagy jelent8ségre tett szert, ugyanis a vilag
minden desztinacidja fejlesztési stratégidjanak hatal-
mas nyereségeket hozd, nélkiilozhetetlen részévé valt.

Es itt rejlenek a lehetségek a Lendva-hegy sza-
mara is.

Sok helyiitt a sziil6k altal vallott hagyomanyos
megkozelitést a fiatalabbaknak kell majd megvaltoz-
tatniuk, hiszen 6k azok, akik vakmerén 4j dolgokat al-
kotnak, feszegetik a bordszat hatdrait és kockazatokat
vallalnak. Kockaztatnak még akkor is, ha ez azzal jar,
hogy az elsé akadalyon megbuknak - azonban ennek
ellenére is mernek eldre tekinteni. Természetesen az
id6sek a tudas és a tapasztalatok forrasaként tovabbra
is mellettiik maradnak, de csak a gondos mentorok és
megfigyel6k szerepében.

A varosban mar vannak olyanok, akik huztak egy
merészet, és nem csak a borszakma, hanem a turizmus
szempontjabdl is figyelmet kelt6 borokkal alltak eld.
Vannak olan boraszaink is, akik 0j kontosbe oltoztetett
hagyomanyos termékekkel szeretnének ismertségre
szert tenni a piacon. Mindenkit segiteniink, batori-
tanunk kell, hiszen 6k a fejl6dés f6 mozgatérugdi, 6k
lesznek azok, akiket masok is kovetni fognak.

A vidék f6 borfajtdja az olaszrizling volt és kell,
hogy maradjon, amely Kelet-Szlovénia, pontosabban
a Lendva-hegy szinonimaja - egy olyan gyongyszem,
amelyr6l tudjuk, hogy szamtalan végsé format olt-
het. Lehet szdraz vagy fantasztikus predikatumbor,
ha pedig azt nézziik, hogy az éghajlati kériilmények
kovetkeztében egyes évjaratokban mar a flirtokbdl
elvész a sav, az olaszrizling magasabb savtartalma csak
noveli a bor értékét. A Lendva-hegy és az olaszrizling
védjegy minden formajanak felhasznalasa a fejlesztési
stratégia els6 1épése. A marka valjon egyedivé - ami-
lyen régen is volt!

A sz6l6hegyet és a lankakat rendkiviil nehéz meg-
munkalni, amirél gyakran a mezégazdasagi minisz-
térium azon vezet6 biirokratai is megfeledkeznek,
akiknek tovabbi 6sztonzdkkel kellene gondoskodniuk
errdl az dgazatrdl. Az e téren tett szdmtalan javaslat és
stratégia ellenére mar évek 6ta gy6zkodik egymast a
szerepl6k - sajnos ennek a mez6gazdasagi agazat latja
karat. Ezért oly fontos a helyi kozdsség és a kozség
szerepe és tamogatasa.

A borturizmus és a borozoék a kultarank szerves
részét képezik, ez utdbbibdl azonban sajnos nagyon
kevés van. Csak ritka esetben allnak egész évben és a
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hét minden napjan a latogatok rendelkezésére. Csupan
néhany kivétel akad, amely a turizmus életjeleként
pislakol. Ehhez is ugyanis els6sorban a tulajdonosok
akaratara van sziikség, meg persze a kozosségére,
amelynek fel kell ismernie a turisztikai célpontban
rejlo lehetGségeket, és be kell épitenie azokat minden
termékébe. Itt f6leg a kdzségben és azon kiviill miikodo
turisztikai szalldasadokra kell gondolnunk. A kozség
mar megkezdte a munkat e teriileten: a kerékparu-
tak kiépitése és a Lendva-hegy termékként torténd
népszerlisitése mar kimutathat6 a varos turisztikai
szolgaltatdinak eredményeiben.

A turisztikai célpontokat, a latvanyossagokat, ezek
kozott a latogatokat kozelrdl és tavolrol egyarant von-
z6 Vinariumot, egy olyan stratégiaba kell beépiteni,
amely az 6sszes vendéget figyelembe veszi. A 1atoga-
tokat vonzo érdekességeknek kell lenniiik az egyik f6
pillérnek, a turizmus motorjanak a kozségben, ame-
lyek 6sszekapcsoljak egy kozos termékbe az idegen-
forgalom 0sszes szerepldjét.

A rendezvények a varos kulturajanak részei, a
helyi hagyomanyokat bemutato torténések. J6 példa
erre a varosban zajlé nyari események 0sszessége is.
A turisztikai latvanyossagok 6sszekapcsolasa és a to-
vabbi termékek meghatvanyozzak a varosban talalhato
szallashelyek hozzaadott-értékét, valamint a fontosak
a helyi lakosoknak is, akiknek kétségkiviil szamitanak
ezek a hagyomanyok.

A siker kulcsa a marketing.

A kival6 termék dnmagaban még nem jelenti azt,
hogy az automatikusan ismert lesz. A tiltelitett piacon
minden egyedi dolognak helye van.

Promocid, egytittmiikodés és haldzatépités. A {6
szerep természetesen a helyi szerveknek jut, ezeknek
kell a fejlesztés, a tAmogatas és az 6sztonzés motorja-
iva valniuk.

A gyonyori sz6léiiltetvényekkel, fiirdével, a Vina-
rium-kilaté altal jelentett vonzerdvel, az egyedi, a
Guinness-rekordok kényvében szereplé bogracsossal
(pinceporkolttel), az olaszrizlinggel, a gazdag torté-
nelemmel, a lenylig6z6 programokat kinalé varral
rendelkezd varosban minden megvan ahhoz, hogy a
fejl6dés utjara lépjen.

Ehhez befektetésekre, egylttmi{ikodésre, az em-
berek elhivatottsagara és mindenekel6tt batorsagra,
valamint a korlatainkon talmutat6 gondolkodasmaédra
lesz sziikség. Legylink batrak, 1épjiink ki a komfortzé-
nankbol, és mutassuk meg a vildgnak, hogy itt az ide-
je, hogy Szlovénia keleti szeglete, a paradicsom ezen
darabkaja is felkeriiljon a prémium idegenforgalmi
célpontok térképére.

Ezzel a fiatalok szdmara is lehet6séget biztositunk
arra, hogy itthon maradjanak, és megirjak sajat siker-
torténeteiket.



Jelka PSajd, Pomurski muzej Murska Sobota

Gostoljubnost - dediscina a

propaganda?

anes postajajo krozniki, postrezeni v izbranih restav-
racijah ali na prireditvah, kulturni dogodek. Tokrat se
Zelim oddaljiti od ,buti¢nosti‘ in spomniti, da je bila
hrana v preteklosti pomembna Se z drugega vidika;
kot poglavitni pogodbeni element, ko so starsi predali
kmetijo svojim naslednikom, in kot hrana za druge,
tiste, ki prihajajo.

Iz svojega otroStva in s pohajanja po Prekmurju se
spominjam navade, da so mi starejsi ljudje veckrat, ko
sem vstopila v njihov dom in sedla za mizo, ponudili
kola¢ kruha in noz, reko¢: »Odrezite si kos kruha.« To
sem vedno razumela kot dobrodoslico, ki je danes na
podezelju skorajda popolnoma izginila, odrazala je
simbolni pomen kruha v vsej svoji razseznosti (verski,
individualni, hi$ni) in domacijstva.

Da so si na stara leta starsi ali starostniki zagoto-
vili hrano (in bivanje), saj kmeckih pokojnin ni bilo
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ali so bile le-te prenizke za preZivetje, so ob predaji
posestva pripravili pogodbo o preuzitku ali izrocilno
pogodbo. V izrocilni pogodbi je bila zapisana klavzula
pri skupni mizi (in odprtih Ziveznih zalogah), kar je
pomenilo, da so starsi ziveli v istem gospodinjstvu s
prevzemniki/sorojenci in vklju¢no s strezbo jedli za
skupno mizo z ostalimi mlaj$imi druzinskimi ¢lani.
Pri preuzitkarskih pogodbah, v katerih je navadno
$lo za manjsa posestva, so si od prevzemnikov zago-
tovili/izgovorili to¢no doloceno koli¢ino posamezne
prehrane. Pogosti pogodbeni besedni zvezi v smislu
dostopa do neomejene prehrane do petdesetih let 20.
stoletja sta bili dosmrtna hrana ob nezaprtem kruhu
in pijaci ali hraniti se pri nezaprtih ziveznih zalogah;
v sedemdesetih letih 20. stoletja se ista dikcija spre-
meni v brezplacno hrano in pijaco, ki obvelja vse do
zacCetka 21. stoletja.

Pogostitev gospodarice zdomacim kolacem kruha in gospodarja z vinom - Smarnico iz sedemdesetih let 20. stoletja postaja
pozabljena in redka navada, v kateri se zrcali iskrena dobrodoslica tukaj Zivecega prebivalstva. « A gazdaasszony részérol
kenyérrel és a gazda részérdl pedig borral - nohaval - torténo kinalas, amely a 20. szazad hetvenes éveiben volt jellemzo,
olyan feledésbe meruil6 és ritka szokassa kezd valik, amelyben az itt él6k Gszinte vendégszeretete tiikroz6dik.
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Foto: JoZe Vrabl. Original hrani: zasebna last. - Fotd: JoZe Vrabl. Az eredeti magantulajdon.



Ljudje so verjeli, da siromaku na vratih ne smes
odreci pomoci v hrani. Ker so prihajali z drugega, nez-
nanega podrocja, so za te tujce verjeli, da posedujejo
posebne, magi¢ne modi, in so jih sprejemali kot goste.
Pri vseh najbrz ni bilo tako zaradi dobrosrc¢nosti,
ampak zaradi strahu, da lahko prislek ob zavrnitvi
povzroci kaj slabega. Kot je zapisano, so nadnaravno
konotacijo oziroma mo¢ ¢arovnega dejanja pripisovali
predvsem beracem, ki so to dejstvo znali izkoristiti
tako, da so izsilili hrano ali kak drug dar. V primeru, da
niso dobili hrane, je nadaljnja groZnja s ¢arovniskim
dejanjem najpogosteje povzrocila darovanje. Iz spisov
Okroznega sodiSc¢a Maribor in Okrajnega sodis¢a Mu-
rska Sobota je jasno razvidno, da so leta 1905 svarili
pred beraci, a tudi brusaci, lajnarji in deZnikarji, ki tudi
veckrat beracijo skupaj z beraci, ter pred Romi (Cigani).
Iz arhivskih virov nam postane jasno, da beraci niso
bili vedno zazeleni, Se manj pa tisti ljudje, za katere bi
verjeli, da prinasajo sreco. V Renkovcih in Kamovcih so
verjeli, da berac prinasa sreco; iz tega razloga je dobil
tudi nekaj za pod zob. Veljal je rek, da nesramen Sterc
prazno torbo nosi. To je pomenilo, da neprijaznemu
in nepohlevnemu beracu niso dali jesti, zavrnili so ga.
Berac je redko jedel z domacimi za isto mizo; hrano so
mu nesli v gospodarski objekt, v katerem je prespal.
Tako je veljalo tudi za obcinske reveZe, torej za vasc¢ane
brez svojcev in premoZenja. Vsaka hisa jih je bila dolZzna
nahraniti v sorazmerju z velikostjo posestva. Prinasali
so jim po tri obroke dnevno, npr. posestnik s petimi
hektarji zemlje je prinasal hrano pet dni na leto. V ni-
Zinskem delu Prekmurja - v ledavskem douli - so med
obema svetovnima vojnama takim obcinskim revezem
rekli kausgejgari. Revezem ali nestalnim beracem so
najpogosteje dali kos namazanega kruha, vino ali ja-
bol¢nik, nekatere druzine tudi topel obrok in kos kruha
za na pot. V Kamovce so za vasSko proscenje prihajali
beraci in pri hiSah dobili ostanke hrane, drugace pa ne.

Romi so od hiSe do hiSe prosjacili hrano. Ker so
bili kot drugi potepuhi, so Neromi verjeli, da imajo
magicne sposobnosti in jim ni dobro odrec¢i daru. Kot
je zapisano v Porocilu za zdravstvo in socialno skrbstvo
za leto 1958, je bilo prosjacenje Romov (poleg dela za
hrano) v tem ¢asu najpomembnejsa oblika preZivetja.
Pomembno je bilo tudi to, da Rominje niso znale go-
spodinjiti in jim je vsega prisluzenega hitro zmanjkalo,
zato so bili, Ce so hoteli jesti, prisiljeni krasti ali prositi:
»/ .../ kajti pri sosedu si ne morejo skoraj nicesar sposo-
diti in kmetje v vasi niso ve¢ radodarni, da bi Ciganom
dajali vnaprej za odsluzek. V stiski kradejo pridelke po
polju ...« Romi/Rominje, ki so prosjacili od hiSe do hise,
so pogosto dobili kruh, mleko, jajca, slabSe kose mesa,
mast, pogace, krompir, fizol, ocvirke, zelje. Ob kolinah
so bili Romi deleZni svinjske drobovine, ¢rev, koZze,
vcasih tudi glave, uSes ali slabsih kosov mesa.
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Koledniki, obhodniki, praviloma so bili to moski ali
decki, so s kolednico (pesmijo) hodili od hiSe do hise in
voscili sreco. V dar so dobili jabolka (sveZa in krhlje),
kruh, jajca. Posebnost Prekmurja je navada, da se da
otroku, ko pride k hisi prvic, jajce. V preteklosti je imelo
jajce zaradi svoje redkosti in menjalne vrednosti veliko
veljavo. Eden izmed vzrokov, da so darovali jajce in ne
kaj drugega, je ta, da so jajce gospodinje vedno imele
pri hisi. Darovati jajce otroku je imelo ve¢ pomenov: da
otrok ne bo lagal, da bo znal govoriti, da ne bo odnesel
od hiSe rodovitnosti, da bo imel lep in ovalen obraz kot
jajce, kot znak dobrodoslice. Obilno se je pogostilo so-
rodnike, botrino in ostale zaZelene goste. Posebej je to
veljalo za tiste, ki so prisli od daleC. Druzina kr$cenca je
botro bogato pogostila; poskusiti je morala vse, kar so
prinesli na mizo. Ceprav se je $unka skrbno hranila, so z
njo pogostili botro. Se danes ima $unka simbolno vred-
nost izkazovanja dobrodoslice do obiskovalca, ki jo dobi.

Na vasko proScenje so druZine vabile sorodnike iz
drugih vasi; obilno se je jedlo. Za domov so jim pripra-
vili kos mesa in razli¢ne pogace. Kot dar je imela hrana
velik pomen v poro¢nem obredju; v ¢asu snubljenja
(vogledi), vabljenja (pozvacinstvo), pripravljanja jedi
(prinasanje posameznih sestavin druZzini neveste in
Zenina za pripravo pogac) in ob zakljucku gostije.

Ko kdo kaj da v Prekmurju, Se danes velja, da se
mu rece: »Ne pozabi te lepe navade.« Med drugim
lahko te besede razumemo tudi kot gostoljubnost, ki
se je na podeZelju odrazala v (obilni) pogostitvi. Ze v
preteklosti je prekmursko gostoljubnost pogojevalo za-
vedanje soodvisnosti od vaske in druZinske skupnosti,
ki pa je danes postavljena v popolnoma drug kontekst
razumevanja. Gostoljubnost, tako se zdi, postaja nov
produkt ,turisti¢cne identitete’ in blagovna znamka
prostora, ki se izgublja v puhlicah govorjenja za pot-
rebe marketinga in navajanja dobrih lastnosti - oboje
z namenom pridobivanja obiskovalcev. Tista prava
ostaja rezervirana za pescico ljudi, ki so je vredni. Kajti
pristno gostoljubnost si je potrebno prisluZiti!

VIRI IN LITERATURA:

Mirjam Mencej, Carovnistvo - diskurz ali praksa?,
v: Studia mythologica Slavica, ZRC SAZU, Institut za
narodopisje, Ljubljana, 2020.

SI_PAM/0088/008/00677, TE 91, 6409. Hrani: PAM.
Vanek Siftar, Cigani, Pomurska zalozba, Murska Sobota, 1970.

Jelka PSajd, Lacni nismo bili, bilo pa je siromastvo:
Prehranska dediscina Pomurja in Porabja,
Pomurski muzej Murska Sobota, 2022.



Jelka PSajd, Muravidéki Muzeum (Pomurski muzej), Muraszombat

z egyes éttermekben vagy rendezvényeken felszolgalt
ételekre ma mar sokszor egyfajta kulturalis esemény-
ként tekintenek. A jelenlegi irdAsomban azonban nem
az étel kirakati jellegérol szeretnék beszélni, hanem
emlékeztetni akarom Onoket arra, hogy az étel sze-
repe a multban mas szempontbdl is jelentds volt: a
szerzOdés fontos része volt, amikor a sziil6k atadtak a
gazdasagot az 6rokoseiknek, illetve eledelt jelentett a
hazba érkez6 idegeneknek.

Gyermekkorombél és muravidéki barangolasa-
imbdl emlékszem arra a szokasra, hogy az idésebb
emberek, amikor beléptem az otthonukba és leiiltem
az asztalukhoz, tobbszor kenyeret és kést tettek elém,
mondvan: ,Vagj egy szelet kenyeret!” Ez egyfajta
idvozlési forma volt, amely mara szinte teljesen kive-
szett a vidéki életbdl, és amely a kenyér valamennyi
szimbolikus (vallasi, egyéni, otthonhoz kapcsol6dd)
jelentését, valamint az otthonossagot tiikrozte.

Ahhoz, hogy a sziil6k és az id6sek biztositsak az
élelmezésiiket (és lakhatasukat) éregkorukra - pa-
raszti nyugdij ugyanis nem volt, vagy tul alacsony volt
amegélhetéshez - a gazdasag atadasakor eltartasi
vagy Oroklési szerzédést kotottek. Utdbbi tartal-
mazta a kézds asztalndl (és nyitott éléskamrdval)
zaradékot, ami azt jelentette, hogy a sziil6k kdzos
haztartasban éltek az atvevikkel /testvérekkel, és
a kiszolgdalasra is jogot formalva egy asztalnal ét-
keztek a csalad tobbi, fiatalabb tagjaval. Az alta-
laban a kisebb gazdasagokra jellemz6 eltartasi
szerz6désekben az id6sek minden egyes ételbdl
egy meghatarozott mennyiséget biztositottak/
alkudtak ki maguknak. A 20. szdzad 6tvenes
éveiig az élelmiszerek korlatlan hozzaférésére
alkalmazott leggyakoribb kifejezések az ,élelem
egy életre elzdratlan kenyér és ital mellett” és az
Jelzdratlan éléskamra mellett” torténd étkezés
voltak; a 20. szazad hetvenes éveiben ugyanez a
dikci6 az ingyenes étel és italra mdédosult, amely a
21. szazad elején is valtozatlan maradt.

Az emberek ugy tartottak, hogy az ajtéban allé
koldustdl nem szabad megtagadni az élelmet. Mivel
a koldusok mas, ismeretlen teriiletekr6l szarmaztak,
ugy hitték, hogy kiilonleges, magikus erével rendelkez-
nek, ezért vendégként fogadtak Gket. Ez valésziniileg
nem mindenkinél jésziviiségbdl fakadt, inkabb abbol a
félelembdl, hogy a jovevények az elutasitas kovetkez-
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tében valami rosszat tehetnek. Amint az irasokbdl ki-
dertil, els6sorban azokat a koldusokat ruhaztak fel ter-
mészetfeletti jelentéssel, illetve a magikus erdvel, akik
ezt a tényt gyakran étel vagy valamilyen mas adomany
kikényszeritésére hasznaltak ki. Ha nem kaptak ételt, a
varazslattal valo fenyegetéssel a legtobbszor el tudtak
érni, hogy a gazda adakozzon. A Maribori Korzeti Biré-
sag és a Muraszombati Jarasbirdésag feljegyzéseibdl
egyértelmien kideriil, hogy 1905-ben figyelmeztetést
adtak ki a koldusok ellen, de a koldusokkal gyakran
egylitt kéregetd kdszoriisok, kintorndsok és esernyd-
sék, valamint a romdk (cigdnyok) ellen is. A levéltari
forrasokbdl kidertl, hogy a koldusok nem mindig
voltak szivesen latott vendégek, f6leg nem olyanok,
akikrdl azt tartottak volna, hogy szerencsét hoznak.
Renkovciban és KAmahazan mégis agy hitték, hogy a
koldus szerencsét hoz, ezért megkinaltak némi étellel.
Ugy tartottak, hogy a szemtelen koldus iires tarisznyat
hord. Ez azt jelentette, hogy azoknak a koldusoknak,
akik nem voltak kedvesek és nem tanusitottak aldza-

tot, nem adtak enni, elutasitottiak 6ket. A koldus
ritkan étkezett egy asztalnal a haziakkal; az
ételt atvitték neki a gazdasagi épiiletbe,
ahol meg is szallhatott. Ez vonatkozott a

A demizson kiilonbozo fajta korbefonasa a Muraszombati
Muravidéki Mizeum gyiijteményébdl. - Razlicno opletene
steklenice za vino iz zbirke Pomurskega muzeja Murska
Sobota.

Foto - Tomislav Vreci¢, Pomurski muzej Murska Sobota - Fotd: Tomislav Vrecic, Muraszombati Muravidéki Mizeum.




kozségi szegényekre, tehat a hozzatartozdk és vagyon
nélkiili falusiakra is. Minden haz a gazdasag méretével
aranyosan volt koteles élelmezni 6ket. Naponta ha-
romszor vittek nekik ételt, példaul az 6t hektar folddel
rendelkezd gazda évente 6tnapi élelmezést biztositott.
A Muravidék sik teriiletén - a lendvai jdrdsban - a
két vilaghabora kozott az ilyen kozségi szegényeket
szlovéniil kausgejgarnak nevezték. A szegényeknek
és a koldusoknak altalaban egy-egy szelet megkent
kenyeret, sz616- vagy almabort, egyes csaladok pedig
meleg ételt és ttravaldul egy szelet kenyeret is adtak.
Kamahazan a falusi bucsuara koldusok is érkeztek, akik
ilyenkor a hazaknal megkaptak az ételmaradékokat,
ami egyébként nem volt jellemz6.

A romak hazrol hazra jartak ételt koldulni. Mivel
olyanok voltak, mint a tobbi csavargd, a nem romak
ugy hitték, hogy magikus képességekkel vannak fel-
ruhazva, és nem j6 megtagadni t6liik az adomanyt.
Ahogy Az egészségligyi és szocidlis ellatasrol sz6l6
1958. évi jelentésben lejegyezték, ebben az id6szak-
ban az élelemért val6 munka mellett a koldulas volt a
romak legfontosabb megélhetési formaja. Fontos tény
azis, hogy a roma asszonyok nem tudtak gazdalkodni,
ezért minden, amit megkerestek, gyorsan elfogyott,
igy ha enni szerettek volna, kénytelenek voltak lopni
vagy kéregetni, ,/.../ ugyanis a szomszédtol szinte
semmit sem tudnak kolcson kapni és a falu paraszt-
jai nem szivesen adtak a cigdnyoknak leszolgalando
el6leget. Szorult helyzetiikben terményeket lopnak a
mezo6n...” A hazroél hazra jard kéregetd romak gyakran
kaptak kenyeret, tejet, tojast, rosszabb hisdarabokat,
zsirt, pogacsat, burgonyat, babot, tepert6t, kdposztat.
Disznotorok alkalméaval 6k kaptak meg a diszn6 belsd
szerveit, a beleket, a bérkét, néha a fejet, a fiileket és a
rosszabb husdarabokat is.

A rendszerint férfiak vagy fiuk csoportjabol all6
betlehemesek, vandorénekesek, hazrél hazra jartak
egy-egy énekekkel kivanva szerencsét, ajandékként
pedig almat (frisset és szaritottat), kenyeret és tojast
kaptak. A Muravidék kiilonlegessége volt az a szokas,
hogy a gyermeknek, amikor az el6szor jart a haznal,
egy tojast adtak. A tojasnak egykor a ritkasaga és a cse-
reértéke miatt nagy jelentésége volt. Egyik oka annak,
hogy miért tojast és nem valami mast ajandékoztak,
az volt, hogy a haziasszonyoknal mindig volt beldle.
A gyermekek tojassal tortén6 megajandékozasanak
tobb jelentése volt: hogy a gyermek ne hazudjon, tud-
jon beszélni, ne vigye el a haztdl a termékenységet,
hogy szép, hosszukas arca legyen, mint a tojas, de
adtak tidvozlésként is. A rokonokat, a komasagot és a
tobbi szivesen latott vendéget gazdagon megvendégel-
ték. Ez még inkabb érvényes volt a tavolrél érkezokre.
A keresztgyermek csaladja b6ségesen megvendégelte
a keresztanyat, akinek mindent meg kellett kdstolnia,
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amit az asztalra tettek. Annak ellenére, hogy a sonkat
gondosan 0rizték, a keresztanyat megkinaltak vele.
A sonka azon érkez6 szamadra, akit megkinalnak vele,
még ma is a szives vendéglatas szimbolikus jelenté-
sét hordozza.

A falusi bucsura a csalddok mas falvakbdl is meg-
hivtak a rokonokat; az étel béséges volt. Utravalbul egy
darab hust és tobbféle pogacsat adtak. Ajandékként az
ételnek a ndszszertartasban is fontos szerepe volt; az
udvarlas (hdztiiznéz6), a vendéghivas, az ételkészités
soran (bizonyos 6sszetevdk biztositasa az ara és a vo-
legény csalddja szdmara a pogacsak elkészitéséhez),
valamint a lakodalom utan.

Amikor a Muravidéken valaki ad valamit, még
ma is azt szokds mondani neki: ,Isten tartsa meg a
j6 szokasodat.” E szavakat tobbek kozott a vendég-
szeretet gesztusaként is értelmezhetjiik, amely vidé-
ken a (b6séges) megvendégelésben nyilvanult meg.
A muravidéki vendégszeretetet régen tehat a falusi és
a csaladi kozosséggel valé kélcsonds fliggség hata-
rozta meg, mara azonban ez teljesen mas értelmezési
kontextusba kertilt. A vendégszeretet - gy tiinik - a
Jturisztikai identitas” 1j termékévé és a hely védje-
gyévé valik, amely elveszik a marketingcéld beszéd,
valamint a vonz6 tulajdonsagok felsorolasanak a koz-
helyei kozt. Mindkettének egy célja van: latogatokat
szerezni. Az igazi vendégszeretet tovabbra is csak azon
maroknyi embernek jar, akik mélték ra. Ugyanis azt ki
kell érdemelni!
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Szeréna Jambor Bence

Sokovi narave

e prve civilizacije so se ukvarjale s konzerviranjem
hrane, saj je to pogojevala eksistencialna nuja. 5000
let pr. n. St. so Babilonci proizvajali vino in kis iz sa-
dezev dateljnove palme. Tako vino kot kis so seveda
uzivali, poleg tega so ju uporabljali tudi za kozervans
ali sredstvo za vlaganje.

PodaljSanje uporabnosti in sveZine prehrambnih
izdelkov je mogoce doseci tudi s predelavo v alkoholne
pijaCe, marmelade in razne sokove.

Bostjan Tadina iz Lendavskih Goric je moz, ki ga,
kot pravi sam, veseli delo v naravi in sprosca priprava
raznih izdelkov iz sadja. Po izobrazbi je sicer diplomi-
rani inZenir Zivilske tehnologije, a ker ga izdelovanje
sokov, Zganih pijac in hladno stiskanih olj in marmelad
veseli, se v prostem casu poleg zaposlitve za polni
delovni ¢as v podjetju Hrib d.o.o. v Sentjurju, kjer dela
kot tehnolog, ukvarja s pridelavo sadja. O tem z na-
smeskom pove: ,Velikokrat sem v situaciji, ko moram
kljub slabim letinam in vremenskim nevSe¢nostim biti
prilagodljiv, iznajdljiv ter iskati nove reSitve. To zame
predstavlja izziv.”

Bostjan Tadina sadje bodisi pridela sam bodisi
kupuje lokalne surovine. Iz aronije in breskev prip-
ravlja marmelado, iz jabolk sok, iz konoplje in orehov
hladno stiskano olje, iz viljamovke in borovnic Zganje,
iz vina, staranega v lesenih sodih, pa vinjak.

Ce se le da, pois¢imo
kakovostne domace
proizvode in podpirajmo,
kupujmo lokalno, saj je
prihodnost v samooskrbi
in v povezovanju.

Med sprehodom po njegovem sadovnjaku, zasaje-
nim v pretezni meri z jablanami, je njegov obraz odse-
val bistvo, ki mu ga je bilo tezko ubesediti, saj kon¢ni
izdelki, kot so sokovi, Zgane pijace in dZemi, govorijo
sami zase. Vse to je plod njegovega dela, kreativnosti
in talenta.

Tadina ima v Lendavskih goricah 40 arov sadnega
vrta, kjer se trudi gojiti jabolka na naravi prijazen nacin,
brez fitofarmacevtskih sredstev, zato je tudi pridelek
drugacen, kot v intenzivnih sadovnjakih. Certifikatov
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Bostjan Tadina je pridelovalec sadja in zelenjave, ki
prisega na lokalno in na povezovanije. - Bostjan Tadina
gyUimolcs- és zoldségtermeszto a helyi termékeket és az
egylittmiikodést tartja fontosnak.

za nalepko eko ali bio nima, vendar vse svoje surovine
prideluje brez skropiv, tako sta kakovost in koli¢ina
pridelka primerljiva z ,,ekoloskim” - manj je vec.

Iz jabolk izdeluje jabol¢ni sok, iz domace aronije
sok in marmelado, iz domacega grozdja (pri grozdju
prisega le na konvencionalno pridelavo) izdela svoj
vinjak, poleg tega pa ima medeno vino, borovnicev
liker, viljamovko ter hladno stiskano orehovo in ko-
nopljino olje. Pod blagovno znamko Spiritus spadata
vinjak in viljamovka, pod imenom Oleum pa so hladno
stiskana olja. Vsi izdelki se trzijo pod znamko Spirol.

Tadina zase pravi, da izzive vedno iS¢e v novih
vrstah sadja. Njegove marmelade razen pektina, ki
je naravno Zelirno sredstvo, in malo sladkorja (letos
se je Se posebej potrudil zmanjsati vsebnost trsnega
sladkorja) ne vsebujejo prav niCesar. Pri njem ne pri-
dejo v postev nobeni aditivi ali barvila, saj zaupa zgolj
naravnim sestavinam.

Ima tudi vso potrebno opremo za izdelke visoke
kakovosti: za hladno stiskana olja ima lastne stiskal-
nice, za Zgane pijace destilacijski kotel, za sadne pijace
hladilno sobo ter sokovnik.

Foto: « Foté: Zoran Jambor



Glede nabave surovin prisega na lokalno: ,Vedno
poskusam najti okoliske sestavine, ¢e ne gre, grem
tudi kam dlje, saj je kvaliteta surovin pri meni vselej na
prvem mestu. Izredno pomembno je, da se potrudimo
pri nabavi kakovostnih surovin, saj bo le tako kon¢ni
produkt ta pravi.”

Seveda ni vse le ¢rno ali belo, tudi letine so razli¢ne,
narava nam ne prizanasa in se je vcasih treba precej
potruditi, da na koncu pridemo do Zelenega izdelka.

Dandanes velikokrat sliSimo, da je klju¢ prihodnosti
v kooperaciji: ,Vedno sem se trudil iskati stike, nisem
pa Se naletel na podobno mislece ljudi, ki bi bili prip-
ravljeni sodelovati pod skupno blagovno znamko, zato,
zal, moram reci, da se clovek lahko zanese zgolj nase.«

V kolikor bi kateri od njegovih sinov Zelel nadalje-
vati zaceto pot predelave sadja, bi ju z veseljem podprl,
saj tudi njemu druzina ogromno pomaga pri tem, da so
kupci zadovoljni. Kajti, kot pravi Tadina, ni vse v denar-
ju, konstruktivna kritika je zmeraj dobrodosla, pohvale
smo pa vsi nasploh zelo veseli. Poleg tega je pozitivna
plat tovrstnega pocetja in truda ta, da ¢lovek vsaj ve,
kaj jé, na kaksen nacin so bile surovine pridelane in
predelane v kon¢ni izdelek.

V Casu, ko samooskrba dozivlja svojo renesanso,
strokovnjak priporoca lokalno pridelane izdelke. Naj
ne bo cena najpomembnejsa, temvec kvaliteta, na trgu
je namrec veliko ponaredkov in goljufij.

»Ce se le da, poi¢imo kakovostne domace proizvo-
de in podpirajmo, kupujmo lokalno, saj je prihodnost
v samooskrbi in v povezovanju,« je za konec modro
povzel Bostjan Tadina. Nad njegovimi besedami bi se

vsi lahko zamislili, saj clovek svoje izdelke vrhunske
kakovosti proizvaja s srcem in duso na s soncem
obsijanih gric¢ih Lendavskih goric.

Kotel za zganjekuho druzine Tadina.
A Tadina csalad leparloja.

Foto: - Foto: Bostjan Tadina



Bence Jambor Szeréna

ar az els6 civilizaciokban is foglalkoztak az élelmisze-
rek tartdsitasaval, amely sziikséges volt az életben
maradashoz. A babildniaiak példaul i. e. 5000 évvel
bort és ecetet készitettek a datolyapalma termésébdl.
Ezeket természetesen énmagukban is fogyasztottak,
de hasznaltak tartésitészerként és befézésre is.

Az élelmiszerek eltarthatdsagat és frissességét meg
lehet hosszabbitani ugy is, ha alkohol, lekvar vagy kii-
16nb6z6 gyiimolcslevek formajaban dolgozzuk fel Gket.

Alendvahegyi BoStjan Tadina sajat elmondéasa sze-
rint szeret a természetben dolgozni, és kikapcsol6dast
jelent szamara a kilénb6z6 gyiimolcskészitmények
eldallitasa. Végzettsége szerint ugyan okleveles élel-
miszertechnolégiai mérnok, de mivel 6romét leli a
gylimolcslevek, szeszes italok, hidegen sajtolt olajok
és lekvarok készitésében, a Sentjuri Hrib d.o.o0. valla-
latnal végzett technolégusi teljes allasa mellett szaba-
didejében gyiimolcstermesztéssel foglalkozik. Moso-
lyogva teszi hozza: ,Gyakran keriilok olyan helyzetbe,
amikor a rossz évjarat és az id6jarasi viszontagsagok
ellenére is rugalmasnak és talalékonynak kell lennem,
és 1j megoldasokat kell keresnem. Nekem ez jelenti
a kihivast.”

Bostjan Tadina a gylimdlcsot sajat maga termeszti,
vagy helyben vasarolja az alapanyagot. Berkenyébdl
és barackbol lekvart készit, almabol gyiimolcslevet,
kenderbdl és diobol hidegen sajtolt olajokat, vilmos-
kortébol és afonyabdl palinkat, a fahordékban érlelt
borokbdl pedig borparlatot.

A tobbnyire almafakkal beiiltetett gylim6lcs6sében
tett séta alatt Tadina arcarél mindent le lehet olvasni,
ugyanakkor nehezen dnti szavakba mondanivaléjat, de
avégtermékek, példaul a gyiimolcslevek, a szeszes ita-
lok és a dzsemek 6nmagukért beszélnek. Ezek a mun-
kajanak, kreativitasanak és tehetségének gytimolcsei.

Tadinanak 40 ar gyiimolcsése van Lendvahegyen,
ahol arra torekszik, hogy kdrnyezetbarat médon, no-
vényvédd szerek hasznalata nélkiil termesszen almat,
ezért a termés is masmilyen, mint az intenziv miivelési
gyltimolcsosokben. Az dko és a bio cimke hasznalatdhoz
nem rendelkezik tanusitvannyal, azonban minden
alapanyagat permetezdszerek hasznalata nélkiil ter-
meli meg, igy azok mindsége és mennyisége is az , 6ko-
l6giai termesztésii” gyiimolcs6kéhez hasonlithato -
a kevesebb tobb.

Az almabdl almalevet, a sajat termesztésii berke-
nyébol berkenyelevet és lekvart, a sz616b6l (a sz616
esetében csak a konvencionalis termesztésben hisz)
pedig borparlatot készit, de emellett készit mézesbort,
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afonyalikdrt, vilmoskorte palinkat és hidegen sajtolt
kender-, valamint didolajat is. A borparlatot és a vil-
moskorte palinkat Spiritus, a hidegen sajtolt olajokat
pedig Oleum markanév alatt talalhatjuk meg. Vala-
mennyi termékét a Spirol markanév alatt értékesiti.

Tadina azt allitja magardl, hogy mindig djabb gyt-
molcsfajtakban keresi a kihivast. Lekvarjai a pektinen,
amely egy természetes zselésit6 anyag, és némi cukron
(az idén kiilon eréfeszitéseket tett a nadcukor-tarta-
lom csokkentésére) nem tartalmaznak semmi mast.
Nala semmilyen adalékanyag vagy szinezék nem johet
szamitasba, hiszen kizardlag a természetes dsszete-
v6kben bizik.

Minden eszkdze megvan ahhoz, hogy kivalé mi-
ndségii termékeket allitson el6: a hidegen sajtolt ola-
jok készitéséhez sajat sajtoloval, a szeszes italokhoz
leparldval, a gyiimolcslevekhez pedig hiitészobaval és
gylmolcscentrifugaval rendelkezik.

Az alapanyagok beszerzése terén a helyi termé-
nyekre eskiiszik: ,Mindig prébalok kdrnyékbeli 6ssze-
tevGket taldlni, ha pedig ez nem lehetséges, elmegyek
messzebbre is, hiszen a mindségi alapanyagok nalam
mindig az elsd helyen allnak. Szamomra nagyon fontos,
hogy mindségi 0sszeteviket szerezzek be, hiszen a
végtermék csak igy lesz az igazi.”

Persze semmi sem fekete-fehér: a termés évrol évre
valtozik, és a természet sem kegyes a termel6khdz,
ezért idénként nagy eréfeszitésbe keriil, hogy végiil
eljussanak a kivant termékig.

Manapsag sokszor halljuk, hogy a jové kulcsa az
egyittmiikodés: ,Mindig is torekedtem a kapcsolatok
keresésére, de még nem taldlkoztam olyan hozzam
hasonl6an gondolkodé emberekkel, akik készek lettek
volna k6z6s markanév alatt egylittm{ikddni velem,
ezért sajnos azt kell mondanom, hogy az ember csak
magara szamithat.”

Ha valamelyik fia szeretne nyomdokaiba lépni a
gyimolcsfeldolgozas terén, szivesen tamogatna 6t,



hiszen a csalad neki is rengeteget segitett abban, hogy
a vasarlok végiil elégedetten tavozzanak. Ugyanis -
ahogy Tadina mondja - a pénz nem minden, az épitd
jellegli kritikat mindig szivesen fogadja, a dicséretnek
pedig - ahogy mindenki - § is oril. A gytimolcster-
mesztéssel jaré munka és eréfeszités masik pozitiv
oldala, hogy az ember legalabb tudja, hogy mit eszik,
azt milyen mdédon termelték meg és dolgoztak fel vég-
termékként az alapanyagokat.

Ezekben az id6kben, amikor az onellatds a rene-
szanszat éli, a szakember a helyi termesztés{i termé-

keket ajanlja. Ne az ar, hanem a minGség legyen a leg-
fontosabb, a piacon ugyanis sok a hamisitvany!

,Ha tudunk, keressiink mindségi, hazai terméke-
ket és vasarlasunkkal tAmogassuk a helyi termel6ket,
hiszen az 6nellatasban és az egyiittmiikddésben van
a jove”
A szavai nyoman mindannyian belegondolhatunk abba,
hogy a Lendva-hegy napsiitotte lankdin szivvel és 1é-

lekkel készitett csucsmindségi termékek keletkeznek.

- Osszegzi végezetiil bolcsen Bostjan Tadina.

A Spiritus markanév alatt konyakokat, valamint korte- és mézespalinkat értékesit.
Pod blagovno znamko Spiritus prodaja vinjak, viliamovko in medico.

Foto: « Foté: Bostjan Tadina



Tanja Simonka

Vinosofia

alo redi sodi v kategorijo univerzalnosti, a ob hrani in
glasbi v ta razred nedvomno lahko uvrstimo tudi vino.
Prispodobe, povezane z njim, so neskoncne. Vino je
muza, bozji dar, hedonizem, posrednik med bozanskim
in ¢loveskim, hrana za duso, ritual. Po kozarcu boZjega
eliksirja svet okrog nas dobi barvo, ostrino, zvok in
podnapise, takrat se vsaj za trenutek svet uskladi z
nami in mi z njim.

Vino je vtkano v naso kulturo in bolj ko se oziramo,
ve¢ konotacij najdemo. Mitologija, zgodovina, litera-
tura, umetnost, nobena tradicija ni tako prepojena s
kulturo vina kot ravno judovsko-krsc¢anska. V Bibliji
sta vino in vinska trta omenjena pribliZno petstokrat.
Mirno lahko re¢emo, da je vino kvintesenca Evrope.

Noe je po potopu zasadil vinsko trto in s tem
vzpostavil za judovsko krsc¢ansko kulturo pomembno
vinogradnistvo. V starogrski tradiciji je Dioniz Grkom
daroval nektar bogov in iz osvobojenosti vpetosti v
svet ter v stiku z nadzemnim Zzivljenjem v druzbi bogov,
se je porodila starogrska kultura. V rimskem svetu je
podoben izvir resnice in Zivljenja poosebljal Bakhus.
Tudi italijanska (torej latinska) beseda za trto, vite,
izhaja iz besede vita, kar pomeni Zivljenje.

Vsi smo umrljivi do prvega
poljuba in drugega
kozarca vina.

Mitoloske zgodbe poosebljajo bistvo vina, ki je
posrednik med bozZanskim in ¢loveskim. BoZanskost
pomeni tudi resnico in vino je medij dognanja resnice,
kot pravi latinski pregovor in vino veritas. To modrost
moramo razumeti v njenem arhai¢nem pomenu, ki
vino predstavlja kot pot do spoznavanja resnicnega
(in ne razodetje ¢lovekove resni¢ne narave, kot to radi
razlagamo danes).

Noetova zgodba nosi tudi nauk druge plati vina. Ko
je Noe prvic zauzil sad svojega dela, se je tako napil, da
je razgalil tudi svojo temno plat.

V vinu je resnica, ni pa vino resnica. Prek vina, kot
omenja madzarski pisatelj, filozof in druzbeni kritik,
Béla Hamvas, lahko spoznamo Boga, ni pa vino sam
Bog. Tako kot ugasne oljenka, e ima premalo ali pre-
vec olja, tudi vino, ki je simbol Zivljenja, lahko ¢loveka
pokoplje. Vino je po eni strani pot do resnice, toda ce
ga zauzijemo prevec, hitro zacnemo blebetati in se
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Michelangelo Merisi da Caravaggio: Bakhus, 1595.

ponavljati. Namesto da bi nas dvignilo v viSave, nas
poniZa, nas naredi prostaske in napadalne, zato si vino
privoscimo v razumni meri in s pravo namero, da nas
bo povzdignilo in ne omadezevalo. Latinskoameriski
pisec Eduardo Galeano to ubesedi z “vsi smo umrljivi
do prvega poljuba in drugega kozarca vina.”

So knjige, h katerim se vracamo, in ena teh magicnih
je Filozofija vina Béle Hamvasa. Amalgam molitvenika,
metafizike, narave in meditacije, kjer se znanost in en-
ciklopedi¢nost srecata s poeti¢nostjo. Vino opisuje kot
metaforo usklajene celote kroga Zzivljenja, kot sintezo
narave in kulture. Kultna knjiga je iniciacija v skrivnosti
vina in vseh njegovih konotacij, kjer Hamvas naluciden
nacin predstavi razvejanost in kompleksnost pogojev
in postopkov, v kKaterih nastaja, ter obredov in odnosov,
ki so pri vinu enako ali morda Se pomenljivejsi kot
njegova fizi¢na oblika.

Vsak pogovor o vinu je pogovor o tradiciji, skupnos-
ti in druzbi, a tudi o strasti, ljubezni in plemenitenju
duha. Cetudi gre za razli¢ne vzgibe in motive, je pri vseh
vinarjih zaznati ljubezen do trte, vinograda in vina.
Strast, ki potegne vase z vso silo, kjer je pomemben
vsak dotik s trto, zemljo, listjem, grozdom, kasneje s
sodom, vinom, steklenico, pozirkom. Strast, ki zasvoji
in prevzame. Rutinska, a zahtevna dela se prepletajo s
tistimi, ki jim tempo diktira muhasto vreme, pa vendar
so za znacaj vina kljunega pomena tla, klima in trta.

Grozdje zori v sozvocju z naravo, luno, soncem,
deZjem in vsemi tegobami, ki jih prinasa brezkompro-
misna narava. Lege so odlocilne, vsaj toliko merodajna
so opravila, ki vsako zase pomeni obred in sveCanost.
0d prvega reza zgodaj spomladi do jesenske trgatve se
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Predlog prenove kletnih prostorov lendavskega gradu v vinoteko (Studio Raketa).
A lendvai var pincéje borkereskedéssé torténo felljitasanak a tervei (Studio Raketa).

zvrstijo mnoga, tudi mukotrpna opravila. Kletarjenje
pa je Ze druga zgodba, ki zajema specificne postopke
in rituale, prav tako steklenica, pri kateri sta vsebina
in sama podoba enako pomembni. Zivljenje, ki ga uZiva
buteljka, ima svoje zakonitosti, povezane z oblikova-
njem, znaméenjem, marketingom in zgodbo.

Lendavcani se radi son¢imo v soju vinske tradicije,
a Ze desetletja nekako ne zmoremo zagnati potenciala,
ki nam ga ta ponuja. Ujeti smo v naracijo o cudoviti
krajinski panorami, o zgodovinsko pogojeni povezano-
sti s trto, a ta samozadostna predstava in samoljubna
perspektiva ne bosta zadostovali. Morda je Cas, da se
pogledamo z o¢mi, s kakr$nimi nas vidijo drugi.

Kot pravi Axel Hunt, direktor nabave pri britan-
skem trgovcu z vini, je ena rec narediti uspesno vino
na domacem trgu, povsem nekaj drugega pa je ustva-
riti vino za izvoz, ki neizogibno mora biti globalno
zanimivo. Razli¢ni trgi imajo razli¢na pricakovanja,
zato je bistvena osredotocenost na izbrani trg in ni
pomembno poskusati ugoditi vsem, saj je to nemogoce.
Tako kot mora Slovenija v svetovnem merilu narediti Se
veliko za svojo prepoznavnost, mora Lendava opraviti
domaco nalogo najprej doma.

Zgodba briskih vinarjev, ki so ponesli ime slo-
venskih vin v najimenitnejSe restavracije, delikatese
in vinoteke po vsem svetu, je vredna poklona in po-
snemanja. Brici so se naslanjali na tradicijo ocetov in
dejstvo, da je neko¢ enovita vinorodna pokrajina Brd
na italijanski strani, imenovana Collio, bila uspesna in
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prepoznavna, kar jih je spodbudilo k povezovanju z
Zeljo, da tudi slovenska stran Brd dobi enako veljavo.
Pri tem so imeli izdelano jasno vizijo: kakovost pred
koli¢ino. Drobec tega recepta in koncepta bi veljalo
preslikati tudi k nam.

Smo na mikavni (a nikakor lahki) tektonski pre-
lomnici, ko lekcije preteklosti silnice Ze vleCejo v nekaj
vznemirljivo drugacnega, svezega, temeljno daljnosez-
nega. Lendavsko vinogradnistvo je v procesu iskanja
svojega jaza, kjer se ob naslanjanju na tradicijo in
odli¢ne naravne danosti moramo opogumiti v iskanju
svoje poti. Spodbuden je trend, da se mladi po Studi-
ju ali nekajletni karieri vracajo nazaj in prevzemajo
vinograde kljub pregovornemu odporu, ki s(m)o ga
kot otroci vedno Cutili do dela v vinogradu. Nekateri
so celo zdruzili moci in vinogradniSke povrSine ter
zastavili ambiciozne projekte. Pristopi in rezultati so
navdusujoci, Ceprav se vsi zavedajo, da imajo pred sabo
Se veliko rezerve.

Preboj in razpoznavnost se ne zgodita ¢ez noc in
tudi vinske velesile vlagajo v prepoznavnost svojih vin
milijone. Na Japonskem je to Francija, Ze nekaj let pa
vanjo vztrajno prodira tudi Slovenija. Zakonca Jukio
in Keiko Mori z Japonske sta Ze od devetdesetih let
prejSnjega stoletja zaljubljenca v Slovenijo (tako zelo
sta prevzeta, da imata stanovanje v Murski Soboti). Po
zakljucku uradne poslovne kariere svoj ¢as posvecata
promoviranju in distribuiranju slovenskih vin in pre-
hranskih izdelkov na Japonskem. Osredotocila sta se
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na pet vinarjev - na Bati¢a (Vipavska dolina), S¢urka
in Erzeti¢a (Brda), Stayerja (Stajerska) in Maro-
fa (Prekmurije), s ¢imer imata pokrito bolj ali manj
celo Slovenijo. Ker je vino tesno povezano s hrano, sta
pred nekaj leti zacel uvazati Se meso, pri Cemer sta se
povezala s Se enim Prekmurcem, mesarstvom Kodila.
Glede na velikost so slovenska vina buti¢na in taksni
so tudi japonski kupci. Zakonca jih ponujata direktno
restavracijam in barom, Se pred tem pa povesta zgod-
bo o drzavi, iz katere izhajajo. Brez zgodbe in brez
(p)osebnega pristopa, pravita zakonca Mori, ni uspeha.
V lendavski genom moc¢no vtkana vinska kultura
preZema zivljenja Lendav¢anov na mnogih ravneh.
Vino je del nasega vsakdana, nasih spominov in nase
samopodobe, povezano je z obicaji in obredi, vsak-
danom in prazniki, pa tudi s stavbarstvom in urbano
podobo mesta. Specificne kulturnozgodovinske ter
naravne okolisc¢ine izrisujejo tudi stavbno substanco
nekega kraja. Tako se oblikujejo za nek kraj oziroma
obmocje »tipi¢ni« materiali, proporci in strukture,
enako pomembne so dominante, fragmenti in poseb-
nosti. Ena najbolj impozantnih, a morda prezrtih stavb
v mestu je nekdanja grajska kasca in klet, sorodno
skrivnostne so ledenice in zemljanke, vkopane globo-
ko pod lendavske grice. Vecina zgradb na lendavski
Glavni ulici je podkletena in enako kot obokani grajski
kletni prostori odpirajo polje domisljije, povezano s
kulinariko in vinom. Ni vseeno v kakSnem ambientu,
ob kaksni glasbi, svetlobi in v kaks$ni druzbi pijemo.
Atmosfera prostora bistveno vpliva na nase zaznave
in Cutila, zato je na mestu arhitekturna vzporednica
(Ze prej omenjenega) znamenitega latinskega reka
»arhitektura sega po resnici«. (Louis Kahn)
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Nekdanja kasca in vinska klet ob grajskem poslopju len-
davskih gospodov Eszterhazy tvori enovito vizualno ce-
loto, ki s samim volumnom kaZe svoje mesto v hierarhiji
mestnega tkiva « A Eszterhazy urak varépiilete és a mellette
felépitett csiir és borospince egységes vizualis képet alkot,
volumeniikkel jol tiikr6zik sajat jelentoségiiket a varosszo-
vet hierarchiajaban
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evés dolog tartozik az egyetemesség kategoriajaba,

de az étkezés és a zene mellett a bor is biztosan
ide sorolhaté. A hozza kapcsolédd metaforak vilaga
végtelen. A bor muzsa, Isten ajandéka, hedonizmus,
kozvetitd az isteni és az emberi kozott, a 1élek tapla-
1éka, ritudlé. Egy Isten elixirjébdl elfogyasztott pohar
utan a koriilottiink 1évé vilag szint, élességet, hangot
és feliratokat kap, és akkor, legalabbis egy pillanatra,
avilag eggyé valik veliink, és mi is vele.

Abor bedgyazddott a kultirankba, és minél jobban
elmélyediink ebben a gondolatban, annal tébb 6sz-
szefliggést talalunk. Mitoldgia, torténelem, irodalom,
miivészet; nincs olyan hagyomany, amelyet annyira
athatna a borkultdra, mint a zsid6-keresztényt. A Biblia
mintegy 6tszazszor emliti a bort és a sz616t. Nyugodtan
mondhatjuk, hogy a bor Eurdpa kvinteszencidja.

A F6 utca legtobb épiilete boltives pincehelyiségekkel
rendelkezik. A képen a Banffy Kozpont felujitott pincéje
lathato + Vecina stavb na Glavni ulici ima obokane kletne
prostore, ki so jih uporabljali tudi za hrambo vina. Na
fotografiji je prenovljena podoba kleti v Centru Banffy.

Az 6z06nviz utan Noé sz4l6t iiltetett, és ezzel meg-
teremtette a zsid6-keresztény kultira szamara fontos
sz6lémiivelést. Az 6kori goréog hagyomanyban Dionii-
szosz az istenek nektarjat kinalta a gorogoknek, és a
vilagba val6 betagozddottsag aloli felszabadultsagabol,
valamint az égi istenek tarsasagaban megélt élettel
val6 kapcsolatbdl sziiletett meg az 6kori gorog kultira.
A rémai vildgban Bacchus az igazsag és az élet hasonl6
forrasat testesitette meg. A sz616t jel6ld olasz (azaz la-
tin) sz9, a ,vite”, szintén a ,vita’, ,élet” szobol szarmazik.

A mitoldgiai torténetek megtestesitik az isteni
és az emberi kozott kozvetitd bor 1ényegét. Ahogy a
latin ,in vino veritas” k6zmondas mondja, az istenség
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igazsagot is jelent, és a bor az igazsag médiuma, de
ezt archaikus értelemben kell érteni, ahol a bor a va-
16sagos megismeréséhez vezetd Ut (és nem az ember
valédi természetének kinyilatkoztatasa, ahogyan ma
szeretjiik értelmezni).

Noé torténete a bor masik oldalat is megtanitja
nekiink. Amikor Noé elGszor fogyasztotta el munkaja
gyiimolcsét, annyira megittasodott, hogy sotét oldalat
is felfedte.

A borban az igazsag, de nem a bor az igazsag. A bo-
ron keresztiil, ahogy Hamvas Béla magyar bolcs mond-
ta, megismerhetjiik Istent, de nem a bor az Isten. Aho-
gyan az olajmécses is kialudhat, ha tul kevés vagy tul
sok benne az olaj, gy a bor, amely az élet szimbo6luma,
szintén maga ala temetheti az embert. A bor egyrészt
azigazsaghoz vezet6 Ut, de ha valaki tul sokat fogyaszt
bel6le, hamar elkezd fecsegni és ismételgetni 6nmagat.
Ahelyett, hogy felemelné, megalazza, kozonségessé és
agresszivva teszi. Mértékkel és a megfelel6 szandékkal
kell fogyasztani. Hogy felemeljen minket, és ne aldzzon
meg. Eduardo Galeano latin-amerikai ir6 igy fogalmaz:
Az els6 csokig és a masodik pohar borig mindannyian
haland6k vagyunk”.

Vannak kényvek, amelyekhez mindig visszatériink,
és az egyikilyen varazslatos konyv Hamvas Bélatol A bor
filozdfidja. Az ima, a metafizika, a természet és a medi-
tacioé otvozete, ahol a tudomany és az enciklopédikus
tudas talalkozik a koltészettel. A bort az élet korforga-
sanak harmonikus egésze metaforajaként, a természet

Jukio in Keiko Mori (bal oldalt) a muravidéki finomsagok
japan importorei. A fényképen a Marof gazdasag, a Kodila
sonkalizem, a Rajh étterem és a Belmur hotel képviselGivel
lathatok 2017-ben. « Jukio in Keiko Mori (na skrajni levi) sta
uvoznika pomurskih dobrot na Japonsko. Na fotografiji s
predstavniki posestva Marof, Sunkarne Kodila, Restavracije
Rajh in Hotela Belmur leta 2017.
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és a kulttra szintéziseként irja le. Ez a kultikus konyv
beavatas a bor rejtelmeibe és annak minden 6ssze-
fliggésébe, ahol Hamvas vilagos médon mutatja be a
bor eléallitasanak koriilményeit, folyamatainak 6sz-
szetettségét és kovetkezményeit, valamint a ritualékat
és kapcsolatokat, amelyek a borban ugyanolyan, vagy
taldn még nagyobb jelentdséggel birnak, mint annak
fizikai mivolta.

Minden, a borrol sz616 beszélgetés egyben a hagyo-
manyrdl, a kozosségrol és a tarsadalomrol, de a szen-
vedélyrdl, a szerelemrdl és a szellem nemesitésérdl
is sz6l. Még ha az inditékok és a motivacidk eltéréek
is, a sz6106, a sz6l6iiltetvény és a bor szeretete minden
boraszban nyilvanvald. Egy szenvedély, amely minden
erejével magaval ragad, ahol fontos a tékével, a talajjal,
alevelekkel, a sz616vel, majd késébb a hordéval, a bor-
ral, a palackkal, a kortyolassal valé minden érintkezés.
Egy szenvedély, amely fliggdvé tesz és magaval ragadd
élményt ad. A rutinszer(i, de az embert igénybe vevd
teend6k 6sszefondédnak azzal a munkaval, amelynek
litemét az id6jaras szeszélyei diktaljak, de a talaj, az
éghajlat és a sz416 az, ami a bor karakterének kulcsa.

A sz0616 a természettel, a Holddal, a Nappal, az
esdvel és a kérlelhetetlen természet altal okozott
nehézségekkel harménidban érik. Meghatarozé a
teriilet fekvése, legalabb annyira, mint a sz6l6ben
végzett munkak, amelyek mindegyike valédi ritualé
és linnepély. Ez a kora tavaszi elsé metszéstdl az 6szi
betakaritasig sok, gyakran faradsagos feladatot jelent.
A borkészités egy masik torténet, sajat eljarasokkal
és ritualékkal, akarcsak a palack, amelynek arculata
ugyanolyan fontos, mint a tartalma. A palack életének
megvannak a designhoz, a markaépitéshez, a marke-
tinghez és a torténethez kapcsolddo, sajatos torvényei.

Mi, lendvaiak szivesen sutkéreziink a boraszati
hagyomanyaink fényében, de évtizedek 6ta valahogy
képtelenek vagyunk kihasznalni a benne rejlé lehe-
t6ségeket. Mintha beleragadtunk volna a gyonyort
tajba, a sz6l6vel valé torténelmi kapcsolatba, de ez az
6nmagunkrdl alkotott, 6ncélu és dnelégiilt kép nem
lesz elegendé. Talan itt az ideje, hogy olyan szemmel
nézzilink magunkra, ahogyan masok latnak benniinket.

Axel Hunt, egy brit borkereskedd beszerzési igazga-
toja szerint egy dolog sikeres bort késziteni belf6ldon,
de ahhoz, hogy exportalni lehessen, globalisan érde-
kessé kell azt tenni. A kiilonb6z6 piacoknak kiillonb6z6
elvarasai vannak, ezért fontos, hogy egy adott piacra
Osszpontositsunk, és ne prébaljunk meg mindenkinek
megfelelni, mivel ez lehetetlen. Ahogyan Szlovénianak
globalis szinten még sok tennivaldja van, hogy névelje
ismertségét, Lendvanak is el6szor itthon kell elvégez-
nie a hazi feladatat.

A brdai boraszok torténete, akik a szlovén borok ne-
vét a vilag legnevesebb éttermeibe, csemegeboltjaiba



és borbarjaiba vitték be, tiszteletre és utanzasra mélto.
Apaik hagyomanyaira és arra a tényre épitettek, hogy
az olasz oldalon 1év6 Brda egykor egységes borvidé-
ke, a Collio sikeres és elismert volt, ami 6sszefogasra
0sztonozte 6ket, hogy a Brda szlovén oldalan is elérjék
ugyanazt a szintet, éspedig azzal a vilagos elképzelés-
sel, hogy a min&ség el6bbre val6, mint a mennyiség.
Ennek a receptnek és koncepcidnak egy részét nekiink
is at kell venniink.

Egy izgalmas (de kordntsem konnyii) fordulé-
ponton vagyunk, amikor a mult tanulsagai mar va-
lami izgalmasan friss és 1j felé vezetnek benniinket.
Alendvai sz6l6termesztés sajat identitasat keresi, ahol
a hagyomanyokra és a kival6 természeti er6forrasokra
tdmaszkodva arra kell batoritanunk magunkat, hogy
megtaladljuk sajat utunkat. Biztaté latni azt a tenden-
ciat, hogy annak ellenére, hogy gyerekként mindig is
vonakodtak a szél8iiltetvényeken dolgozni, a fiatalok
tanulmanyaik vagy néhany év karrier utan visszatér-
nek, hogy atvegyék a szdldiiltetvényeket. Néhanyan
még Ossze is fogtak, és sz6lbteriileteket vontak dssze,
hogy ambiciézus projekteket tudjanak megvaldsita-
ni. A hozzaallas és az eredmények lenylig6z6ek, bar
mindannyian tisztaban vannak azzal, hogy még béven
van hova fejldni.

Az attorés és az ismertség elérése nem megy egyik
naprol a masikra, még a borszuperhatalmak is milli-
okat fektetnek abba, hogy boruk hirnevet szerezzen.
Ezt csindlja példaul Franciaorszag is Japanban, ahol
az utébbi években Szlovénia is egyre nagyobb teret
hodit. A japan Jukio és Keiko Mori hazaspar az 1990-
es évek 6ta Szlovénia szerelmesei (olyannyira, hogy
még lakasuk is van Muraszombatban), és hivatalos
izleti karrierjiik utan a szlovén borok és élelmiszerek
Japanban torténd népszertisitésének és forgalmazasa-
nak szentelik idejiiket. Ot pincészetre - Bati¢ (Vipava-
volgy), S¢urek, Erzeti¢ (mindkettd Brda), Stayer
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(Stajerorszag) és Marof (Prekmurje) - 6sszpontosi-
tottak, tobbé-kevésbé egész Szlovéniat lefedve. Mivel
a bor szorosan kapcsolddik az ételekhez, néhany év-
vel ezel6tt elkezdtek hust importalni, és 6sszefogtak
egy masik Mura-vidéki céggel, a Kodila husiizemmel.
Az orszag méretébdl adddodan a szlovén borok kuri-
6zumnak szamitanak, és ilyeneket keresnek a japan
vasarlok is, ezért miel6tt kozvetleniil felkinaljak éket
az éttermeknek és baroknak, elmesélik a szarmazasi
orszag torténetét. Torténet és személyes megkozelités
nélkiil - mondja a Mori hazaspar - nem varhato siker.

A borkulttra, amely mélyen bedgyazddott Lendva
genomjaba, tobb szinten athatja a lendvaiak életét.
Abor része a mindennapi életiinknek, emlékeinknek és
onképlinknek, szokasok és ritusok kapcsolédnak hoz-
z4a, amindennapok és az linnepek, valamint a varos épi-
tészete és a varoskép. Egy telepiilés szerkezetét a sa-
jatos kulturalis, torténelmi és természeti koriilményei
is alakitjak. Igy alakulnak ki az adott telepiilés vagy
tertlet ,jellegzetes” anyagai, aranyai és szerkezete, és
ugyanilyen fontosak az uralkodd stilusjegyek, toredé-
kek és sajatossagok is. A varos egyik legimpozansabb,
de talan elfeledett épiilete az egykori var magtara és
pincéje, és hasonldan titokzatosak a mélyen a lendvai
dombok alad benyul6 jég- és foldvermek is. Lendva
féutcajanak legtobb épiilete alatt foldpince talalhatd,
hasonléan a var boltozatos pincéihez, amely szarnyat
ad a fantazianak a gasztronémidhoz és a borhoz kap-
csolédoan. Nem mindegy, milyen hangulatban, zene
és fény mellett, vagy milyen tarsasagban iszogatunk.
A hely hangulata jelentdsen befolyasolja az érzékelé-
slinket és az érzékszerveinket, innen ered a (fent mar
emlitett) hires latin mondas épitészeti parhuzama: ,az
épitészet az igazsagot keresi” (Louis Kahn).



Atilla Pisnjak

Lendavske gorice in vinogradniki
na umetniskih upodobitvah'

endavska? in SirSe gledano prekmurska kulinarika sta
tesno povezani z vinsko kulturo, kar je posledica dolgo-
letne tradicije pridelave vina na tem obmocju. Beseda
»kultura« zelo verodostojno odraza odnos tukajsnjih
ljudi do obdelave vinogradov in predelave grozdja
v vino. Izvajanje teh opravil pravzaprav predstavlja
njihov nacin Zivljenja, ki zahteva ogromno dela in pre-
danosti. VinogradniStvo je skozi stoletja rezultiralo
svojevrstno kulturno dediscino, ki se odraza v pre-
micni in nepremicni dedisc¢ini ter nekaterih obicajih.
povezanimi s pridelavo vina, je ¢lovek spreminjal tudi
podobo pokrajine.

Lendavske gorice so v
nekaterih umetnikih
vzbudile mocne obcutke,
ki so jih v danem trenutku
poustvarili na nosilcu.

VinogradniStvo je v Lendavi in njeni okolici vecji
zagon dobilo koncem 17. stoletja, ko sta grad in pri-
padajoca posest presla v last druzine Eszterhazy. Naj-
verjetneje se je v tem Casu izoblikovala tudi tipi¢na
porazdelitev parcel, ki je razvidna na katastrskem
zemljevidu iz leta 1864. Gre za ozke, vzdolZ pobocij
raztezajoce se dolge parcele. Na koncih teh parcel
so se Ze takrat vrstile zidanice, preteZzno cimprane.
Podobna, s svojevrstnimi arhitekturnimi elementi
obogatena porazdelitev je bila za Lendavske gorice
znacilna tudi v prejSnjem stoletju, vendar so v drugi
polovici stoletja postopoma zacele izginjati cimprane

1 Povzetek clanka: Pisnjak, Atilla: Motiv Lendavskih goric in
vinogradov v delih iz stalne zbirke Galerije-Muzeja Lendava. In:
Zbornik soboskega muzeja 27. Murska Sobota, Pomurski muzej,
2021. pp. 38-51.

2 Celotna pokrajina se imenuje Lendavske gorice, a posamezni
deli goric imajo svoja imena, ki so jih povzeli po naseljih na
jugozahodnem vznoZju: Dolga vas — Dolgovaske gorice,
Lendava — Lendavske gorice, Centiba — Centibske gorice, Dolina
- Dolinske gorice ter Pince — Pincovske gorice. (Braci¢, Vladimir.
Lendavske gorice - geografska monografija. Geografski zbornik,
SAZU, Ljubljana 1988, 7.).
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kleti, ki so jih nadomestile opec¢nate. Stevilo obstojecih
avtohtonih zidanic je izredno majhno in Se te so v zelo
slabem stanju. Ob degradaciji arhitekturne dediscine
je moc opaziti tudi izginjanje vinogradov, saj se vedno
vec lastnikov odloci za posek vinske trte. Podoba Len-
davskih goric se v zadnjih dveh desetletjih ekstremno
in neprestano spreminja.

Lendavske gorice skozi desetletja niso ocara-
le le prihajajocih turistov in domacinov, temvec tudi
umetnike, udelezence Mednarodne likovne kolonije v
Lendavi, ki jo od 1973 vsako leto organizira Galerija-
Muzej Lendava. Panorama lendavskih vinogradov in
pobocja je navdihnila marsikaterega umetnika, tako
je v zbirki Galerije-Muzeja Lendava kar nekaj pejsa-
7ev z motivom domacih goric. Domacin Stefan Gali¢ je
med prvo kolonijo leta 1973 naslikal panoramsko sliko
z gradom na vrhu gricevja in mestom pod vznozZjem
goric. Dekonstruiranost povrsine spominja na kubi-
sti€no umetnost in daje obcutek, da so hiSe v ospredju
slikane iz razli¢nih zornih kotov. Pokrajino so umetniki
najveckrat doziveli romanticno, kar se odraza npr. na

Endre Gontér: Prilet Skorcev, mesana tehnika - platno,
120 x 100 cm, 1997, Galerija-Muzej Lendava

Gontér, Endre: Seregélyek megérkezése, vegyes technika,
vaszon, 120 x 100 cm, 1997, Galéria-Muzeum Lendva

Foto: iz arhiva Galerije-Muzeja Lendava - Foté: a Galéria-Muzeum Lendva archivumabol



Ljubo §krnjug: Lendavski motiv, olje - platno, 35 x 50 cm, 1997, Galerija-Muzej Lendava
Skrnjug, Ljubo: Lendvai motivum, olaj, vaszon, 35 x 50 cm, 1997, Galéria-Mizeum Lendva

sliki Lendavski motiv (1975) slikarja J6zsefa Palicza
ali na istoimenski sliki Ljuba Skrnjuga iz leta 1997.
Te slike zrcalijo teznjo umetnikov po tem, da ovekovecijo
lepoto pokrajine, ki jih je vdanem trenutku ocarala. Slike
lahko pojmujemo tudi kot poklon lepoti narave in sami
naravi. Kljub istemu motivu so ustvarjene v zelo razlic-
nih barvah in manirah, saj je vsak umetnik na sebi lasten
nacin dozivel in izrazil atmosfero prikazane krajine.

V zbirki obstaja skupina slik, na katerih dobi podo-
ba Lendavskih goric globlji pomen oziroma se gorice
pojavijo v simbolnem pomenu: so nosilka razli¢nih
pojmov, ki se rojevajo v notranjem svetu umetnikov.
Gorice v interpretaciji umetnikov predstavljajo sticisce
vsega, kar je v njih samih in kar jih obdaja. V to skupino
spadajo med drugim slike Endreja Gontérja. Na sliki
Prilet skorcev iz leta 1997 Lendavske gorice (sicer
nedefinirane) predstavljajo kraj, kamor so prileteli
Skorci, da bi gnezdili. Pokrajina oziroma njen delc¢ek
je metafora doma, kjer clovek najde zatocisce. Slika
Zoltana Gaborja iz istega leta z naslovom Severni sij
nad Lendavo izZareva melanholi¢no vzdusje. Temacni
kolorit ob melanholiji v gledalcu vzbuja tudi nelagodje;
severni sij osvetljuje le kapelico Svete Trojice na vrhu
hriba, ki tako izstopa iz temnega okolja.

Lendavske gorice so v nekaterih umetnikih vzbudi-
le moc¢ne obcutke, ki so jih vdanem trenutku poustvari-
li na nosilcu. Gre za ekspresionisti¢ne slike, ki poleg do-
zZivljanja motiva pricajo tudi o trenutnem razpoloZenju
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umetnika. V to skupino spada kar veliko slik, nastalih
od vsega zacetka kolonije. Sandi Cervek je leta 1987
Lendavske gorice upodobil kot celoto, sestavljeno iz
razli¢nih barvnih polj, kar odseva razkosanost na pobo-
&ju posajenih vinogradov. Podobno kot Cervek je tudi
Mirko Rajnar z dolgimi linijami vinogradov razdelil
povrsino, vendar je pri njem paleta barv siromasnejsa,
uporabil je predvsem zemeljske barve.

Janez Knez in Laszl6 Nemes sta v svojih delih po-
krajino preinterpretirala do te tocke, da je tezZko prepo-
znavna. Njune slike odrazajo njuno doZzivljanje samega

Ana Popov: Pejsaz I., zgana glina, 27 x 51 x 15 cm, 1988,
Galerija-Muzej Lendava - Popov, Ana: Tajkép I., égetett
agyag, 27 x 51 x 15 cm, 1988, Galéria-Muzeum Lendva



Marina Mihelic Satler: Triptih Centibe, akril - platno, (3 x) 38 x 46 cm, 1998, Galerija-Muzej Lendava
Mihelic Satler, Marina: Csente triptichonja, akril, vaszon, (3 x) 38 x 46 cm, 1998, Galéria-Mizeum Lendva

trenutka v danem prostoru, prepoznavnost upodob-
ljenega motiva ni pomembna. Podobno, a ne tako ek-
spresivno abstrakcijo zasledimo pri J6zsefu Straubu in
njegovi sliki Spomin na Lendavo, ki prikazuje na vecje
barvne lise razdeljene sloje Lendavskih goric. Umetnik
je ustvaril vizualno igro, saj moramo poznati podobo
pokrajine, da jo lahko razberemo. To abstrahiranje
sta $e bolj razvila Roko Stoki¢ in JoZe Denko. Oba sta
motiv zreducirala na geometrijske oblike. Korak dlje
so 8li tisti umetniki, ki so vzporedne linije vinogradov
naslikali le kot vzporedne Crte. Ta ritmicna porazdeli-
tev Crt se je pojavila Ze leta 1976 pri Sandorju Téroku
in svoj vrhunec dosegla pri Marini Miheli¢ Satler, ki je
v minimalisti¢nem slogu, le z nekaj ¢rtami, upodobila

Suzanne Kiraly-Moss: Brentac, olje - platno, 78 x 61cm, 1974,
Galerija-Muzej Lendava - Kiraly-Moss, Suzanne: Puttonyozo,
olaj, vaszon, 78 x 61cm, 1974, Galéria-Muzeum Lendva
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Centibske gorice. »Slikanje« zgolj s értami se je pojavilo
tudi v kiparstvu. V keramiki je Lajos Vékony leta 1983
ustvaril na posodo spominjajoco skulpturo, v kateri
valovijo linije, kar je lahko tudi aluzija na reko Muro.
Ana Popov je prav tako v keramiki ustvarila delo z
naslovom PejsaZ. Gre za nesimetri¢no reliefno obliko,
pri kateri je prednja stranica pokrita z »vinogradni-
Skimi« linijami. Zanimiva kompozicija je mala plastika
Gyorgya Fischerja, umetnik je namrec lendavske grice
personificiral: upodobil jih je kot ¢loveski obraz.

Posebno skupino predstavljajo slike, ki prikazujejo
arhitekturo starih zidanic. Slika s tem motivom je izpod
rok Karla Jakoba nastala Ze na prvi koloniji. Stefan Gali¢
se je tej motiviki posvetil veckrat, prav tako se pojavi
na ve¢ delih Suzanne Kiraly-Moss. V njunem prime-
ru lahko govorimo o melanholi¢nem, nostalgicnem
dozivljanju dedis¢ine nasih prednikov, ki pocasi tone
v pozabo, saj sta bila oba pri¢a temu, kako cimprane
zidanice izginjajo z obli¢ja Lendavskih goric. Zanimiva
kompozicija je slika Deziderija Svare, ki je detajl zida-
nice poenostavil v geometric¢ne oblike.

Zanrskih slik, povezanih z vinogradni$tvom, je na
likovni koloniji nastalo relativno malo. Ferenc Kiraly je
leta 1974 naslikal moska, ki sedita ob kozarcu, najbrz
vina. Podobno kompozicijo je ustvaril Marjan Sku-
mavc s to razliko, da pri njem protagonista delujeta
groteskno. Suzanne Kiraly-Moss je leta 1974 ustvarila
Brentaca, ki je med Zanrskimi slikami domala edina,
tesno povezana z vinogradni$tvom. Ceprav ne gre za
naturalisticno upodobitev ¢loveka pri delu, je slika
pomemben dokument opravila, ki zaradi tehnoloskega
napredka vse bolj izginja.

Umetniska dela, nastala na Mednarodni likovni
koloniji Lendava, so dokaz, da so Lendavske gorice -
kot pokrajina, ki ob naravnih danostih vkljucuje tudi
Cloveka in njegovo delovanje v prostoru - neusahljiv
vir navdiha za likovne ustvarjalce. Oblikovne in stilske
reSitve umetnikov pric¢ajo o osebnem doZivljanju iste
krajine, tako izmed vec kot 40 del na temo Lendavskih
goric niti dve nista enaki ali podobni.



Pisnjak Atilla

Telekkonyvi térkép 1864-bol. - Katastrski zemljevid iz leta 1864.

lendvai? és a tigabb értelemben vett muravidéki kony-
hamiivészet szoros kapcsolatban all a borkultiraval,
ami ezen tertilet sokéves sz6lészeti hagyomanyainak a
kovetkezménye. A , kultira” szé hiien tiikrozi az itt é16
emberek sz6lémiiveléshez és borkészitéshez fliz6d6
viszonyat. A sz6lémiiveléshez és boraszathoz kapcso-
16d6 munkalatok rengeteg erdfeszitést és odaadast igé-
nyelnek, és voltaképpen az itt él6k életmodjat testesitik
meg. A boraszat az évszazadok alatt sajatos kulturalis
orokséget eredményezett, amely a targyi és épitészeti
orokségben, valamint az egyes hagyomanyokban nyil-
vanul meg. A telkek beiiltetésével és a bortermeléssel
kapcsolatos épitészeti elemekkel az ember a tajképet
is megvaltoztatta.
Alendvai és a Lendva kdrnyéki bortermelésa 17.sza-
zadban kapott nagyobb lendiiletet, amikor a var és a
hozza tartozé uradalom az Eszterhazy csalad birtokaba

1 Pisnjak, Atilla: A Lendva-hegy és a sz6l6Ultetvények motivuma a
Lendvai Galéria-MUzeum alland6 gy(jteményének alkotasaiban
In: Zbornik soboskega muzeja 27. Murska Sobota, Pomurski
muzej, 2021. pp. 38-51. - a cikk 6sszefoglaldja

A teljes térséget Lendva-hegynek nevezik, azonban egyes részei
a dombok délnyugati Iabanal fekvd telepulésekrél kaptak a
neviket: HosszUfalu - Hosszufalu-hegy, Lendva - Lendva-hegy,
Csente - Csente-hegy, Volgyifalu - Volgyifalu-hegy és Pince -
Pince-hegy. (Braci¢, Vladimir. Lendavske gorice - geografska
monografija. Geografski zbornik, SAZU, Ljubljana 1988, 7.)
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keriilt. Valészintileg ebben az iddszakban alakult ki a
telkek 1864. évi telekkonyvi térképébdl is lathato ti-
pikus felosztasa is. A sz{ik, a vonulatok iranyat kévetd
hosszu telkekrél van szd. A parcellak végében mar va-
l6szintileg akkoriban is pincék - vélhetéen boronapin-
cék - sorakoztak. Hasonl9, sajatos épitészeti elemekkel
tarkitott felosztas jellemezte a Lendva-hegyet az el6z6
évszazadban is, de annak masodik felében a borona-
pincék kezdtek eltlinni, a helyliket pedig téglabol épi-
tett borospincék vették at. Az 6shonos pincék szama
elenyész6, és azok is nagyon rossz allapotban vannak.
Az épitészeti orokség leromlasa mellett megfigyelhetd
a szélotltetvények zsugorodasa is, hiszen egyre tobb
tulajdonos dont a sz6lGiiltetvények kivagasa mellett.
A Lendva-hegy arculata az elmult két évtizedben ext-
rém modon és folyamatosan valtozik.

A Lendva-hegy az elmult évtizedek soran nem csak
az ide érkez6 turistakat és a helybélieket nytigozte le,
hanem a Lendvai Galéria-Muzeum altal 1973 4ta éven-
te megszervezett Lendvai Nemzetkozi Miivésztelepen
résztvevé miivészeket is. A lendvai szdl6iltetvények
és lankak panoramaja szamos miivészt ihletett meg,
igy a Lendvai Galéria-Muzeum gy{ijteményében joné-
hany, a hazai sz616hegy motivumat megorokitd tajkép
talalhaté. A hazai Galics Istvan az 1973. évi els6 mi-
vésztelep keretében a dombtetdn allé varrol és a hegy



Gali¢, Stefan: A Lendvahegyen I., akril, farostlemez, 59 x 72,5 cm, 1976, Galéria-Mizeum Lendva
Stefan Gali¢: V Lendavskih goricah I, akril - lesonit, 59 x 72,5 cm, 1976, Galerija-Muzej Lendava

labanal fekvd varosrol festett panoramaképet. A feliilet
dekonstrudltsaga a kubista miivészetre emlékeztet, és
olyan érzetet kelt, hogy az el6térben all6 hazakat kii-
16nb6z6 szemszogbdl festették meg. A tajat a miivészek
az esetek tobbségében romantikusan élték meg, ez
tiikrozo6dik Palicz J6zsef festd Lendvai motivum (1975)
vagy Ljubo Skrnjug 1997. évi azonos cimi alkotasabol
is. Ezek a képek a miivészek azon torekvéseit abrazol-
jak, hogy megorokitsék a taj szépségét, amely az adott
pillanatban leny{igozte 6ket. A képeket a természet
szépségei és maga a természet eldtti tisztelgésnek
is nevezhetnénk. Az azonos motivumok ellenére az
alkotasok nagyon eltéré szinhasznalattal és stilusban
sziilettek, hiszen mindegyik m{ivész sajat médon élte
meg és fejezte ki a bemutatott t3j atmoszférajat.

A gylijtemény képeinek egy csoportjan a Lend-
va-hegy abrazolasa mélyebb értelmet nyer, illetve
jelképesen jelenik meg: a miivészek belsé vildgaban
megsziiletd kiilonb6z6 fogalmak hordozéja. Ertel-
mezésiikben a sz6l6hegy a benniik rejlé és az Gket
koriilvevé mindenség talalkozasi pontjat képviseli.
Ebbe a csoportba sorolandék tébbek kézott Gontér
Endre képei. Az 1997. évi Seregélyek megérkezése cimi
képen az ugyan definialatlan Lendva-hegy azt a he-
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lyet jelképezi, ahova a seregélyek fészkelni szalltak le.
A t§j, illetve annak darabkaja a haza metaforaja, ahol
az ember menedékre lel. Gidbor Zoltan ugyanazon
évb6l szarmazé, Eszaki fény Lendva felett cimii képe
melankdlikus hangulatot araszt. A sotétes kolorit a
melankoélia mellett kellemetlen érzést ébreszt a kép
szemlél6jében; az északi fény csak a dombtetdn allé
Szentharomsag-kapolnat vilagitja meg, amely ezaltal
kiemelkedik a sotét kornyezetébdl.

A Lendva-hegy egyes miivészekben erds érzelmeket
keltett, amelyek az adott pillanatot tiikrozve jelentek
meg a hordoz6 kézegen. Olyan expresszionista képek-
rél beszéliink, amelyek a motivumok megjelenitése
mellett a miivész aktudlis hangulatardl is taniskodnak.
Az alkotasoknak ebbe a csoportjaba viszonylag sok,
egészen a miivésztelep kezdetéig visszanyuldan kelet-
kezett kép tartozik. Sandi Cervek 1987-ben kiilonb6z6
szinmezd8kbdl all6 egészként dbrazolta a Lendva-he-
gyet, ami a domboldalon telepitett sz8l6tltetvények
szétszabdaltsagat tiikrozi. Cervekhez hasonléan Mirko
Rajnar is az iiltetvények hosszi vonalaival tagolta a
feliiletet, azonban az altala alkalmazott szinpaletta
szegényebb, els6sorban foldszineket hasznalt.

Janez Knez és Nemes Laszl6 alkotasaikban oly mér-

Fényképek: a Galéria-Mlzeum Lendva archivumabol - Fotografije: iz arhiva Galerije-Muzeja Lendava



Cervek, Sandi: Lendvahegy, olaj, vaszon, 100 x 80,5 cm, 1987,
Galéria-Mizeum Lendva - Sandi Cervek: Lendavske gorice,
olje - platno, 100 x 80,5 cm, 1987, Galerija-Muzej Lendava

tékben atértelmezték a tajat, hogy az mar nehezen
ismerhet6 fel. A képeik az adott pillanat megélését
tiikkrozik egy adott helyen, a megorokitett motivum
felismerhet6sége nem fontos. Hasonl6, de nem ennyire
expressziv absztrakciot fedezhetiink fel Straub J6zsef
Lendvai emlék cim( képében, amely nagyobb szin-
foltokat, a Lendva-hegy felosztott rétegeit abrazolja.
Az alkot6 egy vizualis jatékot teremtett, hiszen ahhoz,
hogy kiolvassuk az alkotast, ismerniink kell a tajképet.
Az effajta absztrahalast Roko Stoki¢ és Joze Denko fej-
lesztették tovabb. Mindketten geometriai formakra re-
dukaltak a motivumot. Még egy 1épéssel tovabb mentek
azok a miivészek, akik a sz816iiltetvények parhuzamos
sorait csak parhuzamos vonalakként festették meg.
A vonalak ezen ritmikus felosztdsa mar 1976-ban To-
rok Sandornal is megjelent, mig a csicspontot Marina
Miheli¢ Satlernél érte el, aki minimalista stilusban,
csupan néhany vonallal dbrazolta a Csente-hegyet.
A csak vonalakkal valé ,képalkotas” a szobraszatban
is megjelent. Vékony Lajos 1983-as keramiajaban egy
edényre emlékeztetd szobrot alkotott, amelyben vo-
nalak hullimzanak, ami a Mura foly¢ alliziéja is lehet.
Ana Popov szintén keramiaban formazta meg Tdjkép
cimii alkotasat, amely egy nem szimmetrikus dombor-
m{, melynek eliils6 oldalat ,bortermé” vonalak borit-
jak. Erdekes kompozicié Fischer Gyorgy kisplasztikaja,
a miivész ugyanis megszemélyesitette a dombokat:
emberi arcban formazta meg Gket.
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Kiilén csoportot alkotnak a régi borospincék épité-
szetét abrazolo képek. Karl Jakob keze aldl mar az els6
miivésztelepen létrejott egy a borospince motivumat
felhasznalé kép. Galics Istvan tobbszor nyult ehhez a
motivumvildghoz, amely tobbszor felbukkan Suzanne
Kiraly-Moss munkaiban is. Esetiikben az el6deink las-
san feledésbe meriil§ orokségének a melankélikus,
nosztalgikus megélésérol beszélhetiink, hiszen mind-
ketten szemtanui voltak a boronapincék eltlinésének a
Lendva-hegy arculatabél. Erdekes kompoziciéval ope-
ral Deziderij Svare képe, amely a borospince részletét
geometrikus elemekké egyszerisitette le.

Boraszattal kapcsolatos életképekbdl viszonylag
kevés késziilt a miivésztelep keretében. Kiraly Ferenc
festett meg 1974-ben két férfit, akik egy-egy pohar -
feltehet6en bor - mellett lilnek. Marjan Skumavc is
hasonlé kompozicidt alkotott, de azzal a kiilonbséggel,
hogy nala a szerepldk groteszknek hatnak. 1974-ben
Suzanne Kiraly-Moss alkotta meg a Puttonyozot, amely
szinte az egyediili, a sz6l6mfiiveléssel szorosan 6ssze-
fiiggd kép. Annak ellenére, hogy nem a munkat végzé
ember naturalista abrazolasaroél van szo6, a kép egy
a technoldgiai fejlédés kovetkeztében egyre inkabb
kiveszd munka fontos dokumentuma.

A Lendvai Nemzetkozi Miivésztelepen késziilt mii-
alkotasok ékes bizonyitékai annak, hogy a Lendva-hegy -
mint a természeti adottsagok mellett az embert és az
6 térben val6 tevékenységét is magaba foglalé taj -
a képzoémiivészek ihletének kiapadhatatlan forrasa.
A miivészek formai és stilisztikai megoldasai ugyan-
azon taj személyes megélésérdl tantuskodnak, igy a
Lendva-hegy témajara késziilt tobb mint 40 alkotas
koziil nincs két egyforma vagy hasonlé sem.

Knez, Janez: Csente-sz6l6hegyek, akril, vaszon, 80 x 80 cm,
1998, Galéria-Mizeum Lendva - Janez Knez: Centiba - gorice,
akril - platno, 80 x 80 cm, 1998, Galerija-Muzej Lendava
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